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Fingerfood

Kalte Apéro-HéppChen Mindestbestellung pro Sorte 20 Stiick
Schinkenrollen mit Schnittlauchquark auf Baguette pro Stiick CHF  2.50
Salami-Cornet mit Oliven geflillt auf Baguette pro Stiick CHF  2.50
Roastbeef mit Cornichons auf Baguette pro Stiick CHF 2.50
Rauchlachs auf Vollkornbaguette pro Stiick CHF  2.50
Rohschinken mit Melone auf Baguette pro Stiick CHF  2.50
Thonmousse auf Baguette pro Stiick CHF  2.50
Crostini mit Tomaten und Basilikum pro Stiick CHF  2.50
Bundnerfleisch mit Taleggio gefullt pro Stiick CHF  2.50
Lachs-Huttenkase auf Pumpernickel pro Stiick CHF 2.50
Késespiessli mit Trauben pro Stiick CHF 2.50
Cherrytomaten-Spiessli mit Mozzarella pro Stiick CHF  2.50
Frichtespiessli pro Stiick CHF  2.50
Datteln im Speckmantel pro Stiick CHF 1.80
Rindskofte pro Stiick CHF 3.00
Warme Apéro-HéppChen Mindestbestellung pro Sorte 20 Stiick
Schinkengipfeli pro Stiick CHF 2.50
Mini-K&sekulchlein pro Stiick CHF 2.50
Chicken-Nuggets mit Cocktailsauce 2 Stiick CHF  2.50
Frihlingsrollen sweet&sour pro Stlick CHF  2.00
Samosa pro Stiick CHF  2.30
Poulet Drummer mit Knoblauch Dip pro Stlick CHF 2.50
Fischknusperli mit Tartarsauce pro Stiick CHF  2.50
Pouletspiessli mit Erdnussbutter (Sate) pro Stiick CHF  3.50

Apéro-Beilagen

Dreieck-Canapés assortiert pro Stiick CHF  2.50
Blatterteiggebéack (Sesam, Mohn, Paprika und Kéase) 4 Stiick CHF 2.50
Salbei im Bierteig gebacken 4 Stuick CHF  2.50

Chips, Nissli und Salzsténgeli pro Person CHF  2.50



a O Z Tasteria  Restaurant — Catering

Vorspeisen

Salate

Marktfrischer gemischter Salat pro Person CHF  4.80
Saisonaler Blattsalat pro Person CHF  4.80
Nusslisalat mit Speck, Ei und Cro(tons pro Person CHF  6.00
Griechischer Bauernsalat pro Person CHF 7.20
Caprese (Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum) pro Person CHF  8.40
Kartoffelsalat pro Person CHF  6.00
Gurkensalat pro Person CHF 5.40
Karottensalat roh pro Person CHF 4.80
Selleriesalat mit Apfeln pro Person CHF  6.00
Suppen

Bouillon mit Einlage Ihrer Wahl pro Person CHF 6.00
Spargelcremesuppe pro Person CHF  6.50
Tomatencrémesuppe pro Person CHF  6.50
Blindner Gerstensuppe pro Person CHF  8.00
Kurbissuppe pro Person CHF  6.50
Gazpacho (kalte Spanische GemUsesuppe) pro Person CHF  6.50
Hauptgerichte

Vegetarisch

Penne all'arrabbiata pro Person CHF 17.50
Pilz-Stroganoff mit Gemisenudeln pro Person CHF 22.50
Gorgonzola-Polenta mit Pilzragout pro Person CHF 24.50
Apfel-Peperoniragout im Nudelnest pro Person CHF 22.50
Fisch

Pochiertes Forellenfilet mit Calvadossauce,
Krauterkartoffeln und Saisongemuse pro Person CHF 32.50

Lachssteak an Meerrettichsauce, Spinatnudeln
und Karotten-Ingwer-Gemuse pro Person CHF 35.00
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Fleisch

Maispoulardenbrust an einer Portweinsauce,
Herzoginenkartoffeln und Saisongemuse pro Person CHF 31.00

Geschnetzeltes Straussenfilet mit griiner Pfeffersauce,
Wildreis und Grill-Tomate pro Person CHF 31.00

Lammcarré mit Krauterjus, Kartoffel-Lauchgratin und
Saisongemise pro Person CHF 38.50

Schweinepiccata «Mailander Art», Safranrisotto und
Saisongemise pro Person CHF 31.00

Schweinefilet am Stlick gebraten an einer Senfsauce,
Rdéstikroketten und Saisongemdise pro Person CHF 34.50

Rindfleischstreifen «Stroganoff» mit Gemulsenudeln pro Person CHF 31.00

Rindsschmorbraten mit Merlotsauce, Krauterpolenta
und Saisongemuse pro Person CHF 33.50

Roastbeef mit Sauce Bernaise, Kartoffelkroketten und
Saisongemise pro Person CHF 39.50

Kalbsrollbraten an Krauterjus, Kartoffelstock und
Karotten pro Person CHF 32.00

Ziri Gschnatzlets, Résti und Saisongemuse pro Person CHF 34.50

Wienerschnitzel, Petersilienkartoffeln und Saisongemdise pro Person CHF 34.50
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Dessert

Schokoladenmousse pro Person CHF 7.50
Caramelképfli mit Rahm pro Person CHF 7.50
Crema Catalana pro Person CHF  7.00
Panna Cotta mit Mangocoulis pro Person CHF 8.50
Fruchtsalat mit Rahm pro Person CHF 8.00
Brownies pro Stiick CHF 2.20
Getranke

Kaffee, Tee

Kaffee Tasse CHF 2.60
Tee Tasse CHF 2.60

Mineralwasser, Stissgetranke

Mineralwasser (mit und ohne Kohlensaure) 051 CHF  2.80
1.51 CHF  5.00

Verschiedene Sussgetranke 0.5l CHF  2.80
1.51 CHF  5.00

Orangensaft 1.01 CHF  7.00

Bier

Appenzeller Quélifrisch 0.331 CHF  4.00

Wein

Wir beraten Sie gerne bei der Wahl passender Weine Preise auf Anfrage
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Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Gedeck / Dekoration

Auf Wunsch kénnen zusatzlich Teller, Glaser, Besteck, Kaffee- und Teegeschirr gemietet
werden. Ebenso dekorieren wir nach lhren Wiinschen. Bitte erkundigen Sie sich bei uns nach
den Kosten.

Lieferung / Transport

Wir liefern die Speisen und Getrénke im Kanton Zurich oder in daran angrenzende Gebiete
aus. Die Kosten flr die Lieferung werden lhnen zusatzlich verrechnet. Sie kénnen die
Bestellung auch direkt in der Tasteria in Zlrich Oerlikon abholen.

Personal

Auf Wunsch kann Servicepersonal gebucht werden. Pro Person werden von Montag bis Freitag
bis 22.00 Uhr CHF 35.- pro Stunde verrechnet. Von Montag bis Freitag nach 22.00 Uhr sowie
am Samstag und Sonntag wird CHF 55.- pro Stunde und Person verrechnet. Zur Arbeitszeit
gerechnet werden die Hin- und Ruickfahrt sowie die Zeit fir Bereitstellung- und
Aufraumarbeiten vor Ort.

Servicezuschlag (Zapfengeld)

Wir empfehlen lhnen unsere glinstigen Getrankeangebote. Wenn Sie bei Caterings mit
gebuchtem Servicepersonal lieber lhre eigenen Getranke ausschenken lassen mdchten,
verrechnen wir pro Person CHF 2.- Zapfengeld.

Preise

Die Preise verstehen sich in CHF und sind exklusiv der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Caterings
ohne Personal werden mit 2.5 % MwSt, Caterings mit Personal mit 8.0 % MwSt verrechnet.
Preisénderungen sind vorbehalten.

Bestellung / Auftragsbestatigung

Die Mindestbestellmenge betragt CHF 300.- (exklusive Liefer- und Personalkosten). Die
Bestellung gilt als angenommen, wenn sie durch uns schriftlich bestéatigt wird. Allféllige Gber die
Auftragsbestatigung hinausgehende Dienstleistungen werden zusétzlich in Rechnung gestellt.

Anderungen / Annulation

Anderungen in Bezug auf die Gastezahl sind bis 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn méglich.
Diese Zahl ist verbindlich und wird in Rechnung gestellt. Eine bestatigte Bestellung kann bis 14
Tage vor Veranstaltungsbeginn ohne Kostenfolge annuliert werden. Wird die Bestellung

bis 7 Tagen vor Veranstaltungsbeginn annuliert, verrechnen wir CHF 300.- Aufwandsent-
schadigung.



