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	Selbstkontrolle - Gastronomie
	Gefahrenanalyse


	Rohstoffe, Produkt, Arbeitschritt, Lagerung
	Mögliche Gefahren
	Kontroll-punkt (CP)
	Kritischer Kontrollpkt. (CCP)
	Soll – Parameter

 (Lenkungsbedingungen zur Eindämmung der Gefahr)
	Art der Messung
	Über-wachungs-intervall
	Massnahmen bei Abweichung
	Zuständig



          BEISPIEL:

	Schlagrahm-maschine
	Infektion mit Bakterien Bakterienwachstum
	X
	
	 - Ordentliche Reinigung

 - Temperaturvorgabe (6 °C)
	Optisch und Thermometer
	Täglich
	 - Reinigung überprüfen, verbessern
 - Kühleinrichtung prüfen
	Chef
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