Bankett — Frihling

Suppen
Fenchelcrémesuppe mit Safran
Kartoffelcremesuppe mit Schnittlauch
Currysuppe mit Mango und Kokosmilch

Kalte Vorspeisen / Salate
Blattsalat mit Ruccola, Béarlauch, Radieschen
Spargelsalat mit Ruccola, Barlauch, Radieschen, Ei-Streusel
Salat mit Jungspinat, rote Linsen, Ziegenfrischkase, Zitronenthymian
Marinierte Felchen, Frihlingsalat mit Portulak

Warme Vorspeisen
Junger Lauch mit Rohschinken umwickelt, gratiniert
Spargelrago(t an Schnittlauchrahm auf Blatterteigkissen
Zircher Fischkuchen mit geraucherter Forelle, Lauch, Radieschensalat
mit Brunnenkresse, gebratene Champignons (bis 100 Portionen)

Hauptspeisen

Kalb — Kalbsrago(t an Zitronenrahm mit Kapernépfel, Bavette, griner
Spargel
Lamm — Lammnierstiick an Sherryjus, Frihkartoffeln, gratinierter Chicorée

Kaninchen — Kaninchenschenkel mit Oliven geschmort,
Kartoffelstock (mit Olivendl), Schnittlauch, Wermutfenchel

Huhn — Pouletbrust im Sesam-Mohnmantel, Curry-Mango-Sauce,
Basmatireis, stiss-saures Gemuse, Sojasprossen
Fisch — Gebratene Eglifilets, Safranrahmsauce, schwarze Linsen,

griiner Spargelsalat

Vegetarische Hauptspeisen
Spargelrago(t an Schnittlauchrahm auf Blatterteigkissen, schwarze Linsen
Weisser und griiner Spargel mit hausgemachter Mayonnaise, Frithkartoffeln
Kokoscurry mit Kichererbsen, Jungspinat, Basmatireis
Mit Parmesan Uberbackene und mit Kréduter-Ricotta gefillte Kartoffeln
auf Rieblioulis, Broccoli

Sussspeisen
Exotischer Fruchtsalat mit Mango
Grand Marnier Parfait
Caramelflan mit Schlagrahm
Mangocreme mit Mascarpone
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Schoggikuchen
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