
Fingerfood 

 
Frühling 

Crostini / Toastecken 

Toastecken mit Ei-Mayo-Schnittlauchmasse, Radieschen 2.20 
Crostini mit Rohschinken und grünen Spargelspitzen (bis 100 Portionen) 3.00 
Crostini mit Rauchforellenmousse auf frischer Kresse 3.00  

Kalte Spiesschen 

Briekäse mit Bärlauchmarinade, Radieschen 2.20 
Gruyère, Oliven 2.20 
Kapernäpfel, Rohschinken 3.00 
Focaccia mit Antipasti (500g) für 30 Personen 70.00  

Warme Spiesschen 

Lachs, Frühlingszwiebel (bis 50 Portionen) 4.00 
Zitronengras-Poulet 3.00 
Kaninchenfilet, Apfel mit Honigmarinade 3.00 
Spargel, Frühkartoffel (bis 100 Portionen) 3.00 
Frühkartoffel mit Schnittlauchricotta gefüllt (bis 100 Portionen) 3.00  

Süppchen (1 dl) 

Fenchelcrèmesüppchen mit Safran 2.50 
Kartoffelsüppchen mit Schnittlauch 2.50 
Currysüppchen mit Mango und Kokosmilch 2.50  

Kleingebäck, süss 

Meringuekörbchen gefüllt mit Pistazien-Schlagrahm, Kiwi 2.00 
Schoggischnitten 2.00  

Getränke (1 l) 

Kiwi-Cüpli (mit oder ohne Alkohol) 26.00 / 22.00 
Rosenbowle (mit oder ohne Alkohol) 26.00 / 22.00 
Mango-Lassi 18.00  


