
 

 
Genuss im Zentrum. 

  

Restaurant Limmatblick 
Wochenkarte vom Montag, 6. Mai bis Sonntag, 12. Mai 2024 

Montag, 6. Mai 

Blumenkohl-Selleriesuppe 

Bratkügeli an Rahmsauce 

Feine Nudeln und Erbsli mit Rüebli 

Indisches Linsen-Dal  

mit Jasmin Reis  

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Griessköpfli mit Fruchtsauce Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Dienstag, 7. Mai 

Bouillon Mille Fanti 

Pouletgeschnetzeltes 

an Kräuterrahmsauce 

Wildreis und Gemüsevariation 

Bio-Gemüseburger 

Eblyrisotto mit Champignons und 

Mascarpone und Peperonicoulis 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Cake  Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Mittwoch, 8. Mai 

Zitronengrassuppe 

Geschmorte Meatballs 

Kräutercouscous und Romanesco 

 

Weisser und grüner Spargel 

Neue Kartoffeln und Hollandaisesauce 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Mousse au chocolat Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Donnerstag, 9. Mai 

Spanische Knoblauchsuppe 

Kalbsrahmgoulasch mit Waldpilzen  

Röstikroketten und Frühlingsgemüse 

Gebackener Tofu im Teig 

Gemüseragout mit Kichererbsen 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Glace im Becher Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  



 
Genuss im Zentrum. 

Alle Preise in Fr., inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer.  

Gerne geben wir Ihnen weitere Auskunft zur  

Herkunft tierischer Produkte sowie zu möglichen  

Allergenen in unseren Speisen. 

Freitag, 10. Mai 

Gemüsebouillon mit Stangensellerie und Fideli 

Fischstäbli mit Zitronengarnitur 

Estragonmayonnaise 

Junge Bratkartoffeln und Rahmspinat 

Gratinierte Cannelloni Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Himbeer-Cheese-Cake  Fr. 2.50 

  

Samstag, 11. Mai 

Karottensuppe mit Ingwer 

Schweinsgeschnetzeltes  

Spiralen und grüne Bohnen 

Gebratener Haloumikäse  

Leichte Kräutermayonnaise 

Wildreis und Ofengemüse 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Passionsfrucht-Panna-Cotta Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Sonntag, 12. Mai 

Kokos-Limettensuppe 

Kalbsbraten an Cognacrahmsauce 

Kartoffelgratin und Zucchini Provencial 

Spaghetti mit hausgemachter 

Tomatensauce und frischem Basilikum 

Fr. 18.-/16.- 

Tagesdessert: Brownies Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Buffet 

Die Buffetpreise werden über die Waage nach Gramm gemäss den untenstehenden Preisvorgaben 

abgerechnet 

Vegetarische Angebot 1.80 / 3.– Fr. pro 100 Gramm 

Fleisch/Fisch Angebot 2.60 / 3.80 Fr. pro 100 Gramm  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  


