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Réauschling

Bereits vor Gber hundert Jahren dominierte
der Rauschling an seinem Ursprungsort dem
Zirichsee die Rebberge. Wegen seiner
knackigen Frische und seinem mineralischen
Bouquet wird diese Spezialitat bei uns in der
Stadt sehr gerne getrunken.

Empfehlung: Perfekt zu Fischgerichten
oder asiatischen Speisen

Traubensorte: Rauschling
Ausbau: Stahltank
Trinktemperatur: 10 °C
Klassifikation: AOC Ziirichsee

Riesling-Silvaner

Unser Riesling-Silvaner tGiberzeugt das breite
Publikum mit filigranen, harmonischen
Zitrusaromen, untermalt von Muskataromen
und einem floralen Bouquet. Ein spritziger,
fruchtiger Weisswein, der zu jeder Gelegenheit
passt.

Empfehlung: Gekiihlt zum Apéro, aber auch
zum Fondue oder Raclette

Traubensorte: Riesling-Silvaner
Ausbau: Stahltank
Trinktemperatur: 10 °C
Klassifikation: AOC Ziirichsee




Ziiri Perle

Mit unserer Ziri Perle wird jeder Anlass zum
Highlight. Die schéne Perlage und das aus-
gewogene Siisse-Saure-Verhéltnis sorgen fiir
eine prickelnde Uberraschung.

Empfehlung: Erfrischend zum Apéro oder
einfach zum Anstossen.

Traubensorte: Pinot Noir (Blanc de Noir)
Ausbau: Methode Traditionelle
Trinktemperatur: 8-10 °C
Klassifikation: AOC Ziirichsee

Pinot Gris

Unser eleganter und wiirziger Grauburgunder
Uberzeugt mit seinem frischen und reich-
haltigen Bouquet. Die geschmeidige Saure
wird von Honigaromen und einem ange-
nehmen Rosenduft umrahmt.

Empfehlung: Hervorragend zu Spargeln,
Gefliigel oder Fisch

Traubensorte: Pinot Gris
Ausbau: Stahltank
Trinktemperatur: 10 °C
Klassifikation: AOC Ziirichsee
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Ziiri Rosé

Seine intensiv lachsrosa Farbe vereint die fruchtigen
Komponenten aus verschiedenen roten Traubensorten
und zaubert einen Hauch von Sommer ins Glas. Die
Aromen aus Erdbeeren, Rhabarber und Pflaumen
finden sich im saftig spritzigen Auftakt wieder und
umrahmen den Genuss mit einem eleganten Abgang.

Empfehlung: Bestens zu Apéro, Fisch und Meeres-
friichten sowie Grilladen und Antipasti.

Traubensorte: Pinot Noir, Cabernet Dorsa, Divico
Ausbau: Stahltank

Trinktemperatur: 10 °C

Klassifikation: AOC Ziirichsee

Pinot Noir

Unser Blauburgunder ist eine Abwechslung
fiir alle, die zwischendurch einen frischen und
fruchtigen Rotwein geniessen méchten. Im
Geruch erinnert er an Brombeeren, Cassis
und eine Handvoll Sauerkirschen.

Empfehlung: Ideal zu Pasta oder einem
kalten Plattli

Traubensorte: Pinot Noir
Ausbau: Stahltank
Trinktemperatur: 17-19 °C
Klassifikation: AOC Ziirichsee




Ziiri Prior

Aus der pilzwiderstandsfahigen Sorte Prior
haben wir den perfekten Sommerwein unter den
Rotweinen kreiert. Das tiefdunkle Purpurrot gibt
ihm einen eleganten Auftakt, der durch frische
Aromen von Cassis, Brombeere, Holunder und
Rosenduft umrahmt wird.

Empfehlung: Passt perfekt zu einer leichten
Sommerkiiche oder lasst sich auch als
«Solo-Wein» geniessen.

Traubensorte: Prior

Ausbau: Stahltank
Trinktemperatur: 17-19 °C
Klassifikation: AOC Ziirichsee

Ziiri Trio

Unser einzigartiges Cuvée vereint Tradition mit
Moderne. Die Sorten Prior und Cabernet Dorsa
geben dem Wein den wundervoll fruchtigen und
aussergewohnlichen Auftakt. Die Vollimundigkeit
wird durch den Pinot Noir gewéahrleistet und
erganzt den Wein mit einer gewissen Fiille.

Empfehlung: Begleitend zu Lamm, Wildgerich-
ten, Meeresfriichten oder italienischen Speisen

Traubensorte: Prior, Cabernet Dorsa, Pinot Noir
Ausbau: 80 % im Stahltank, 20 % in Barriques
Trinktemperatur: 18-20 °C

Klassifikation: AOC Ziirichsee






