
 

 
Genuss im Zentrum. 

  

Restaurant Rondino 
Wochenkarte vom 18.3. – 24.3.2024 

Montag 18.3. 

Karottencrèmesuppe oder Menüsalat von Buffet-Insel  

Schweinsragout an Senf-Biersauce 

Rösti 

Blumenkohl und Brokkoli 

Nasi Goreng  

mit Quornwürfeln und Sojabohnen 

pikant gewürzt 

Fr. 18.- / 16.- 

Tagesdessert : Meringue mit Rahm Fr. 3.- 

Fleisch Herkunft: Schweiz   

Dienstag 19.3. 

Currysuppe oder Menüsalat von Buffet-Insel 

Waldpilzrisotto mit Mascarpone 

und Parmesanchip 

dazu gedämpfter Lattich 

Nasi Goreng  

mit Quornwürfeln und Sojabohnen 

pikant gewürzt 

Fr. 16.- 

Tagesdessert : Quarkcrème mit Beeren Fr. 3.- 

Mittwoch 20.3. 

Gemüsebouillon mit Fideli oder Menüsalat von Buffet-Insel  

gebratene Pouletbrust  

Ofenkartoffeln mit Kräuterquark 

Karotten 

Gemüse-Lasagne "Primavera"  

Parmesankruste 

Basilikum-Pesto 

Fr. 18.- / 16.- 

Tagesdessert : Vanillestange Fr. 3.- 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Donnerstag 21.3. 

Stangenselleriesuppe oder Menüsalat von Buffet-Insel  

Cevapcici aus Rind und Lammfleisch 

Peperonisauce 

Spiralnudeln und Erbsen 

Gemüse-Lasagne "Primavera"  

Parmesankruste 

Basilikum-Pesto 

Fr. 18.- / 16.- 

Tagesdessert : Schokoladenbrownie mit Rahm Fr. 3.- 

Fleisch Herkunft: Schweiz/ Neuseeland  



 
Genuss im Zentrum. 

Alle Preise in Fr., inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer.  

Gerne geben wir Ihnen weitere Auskunft zur  

Herkunft tierischer Produkte sowie zu möglichen  

Allergenen in unseren Speisen. 

Freitag 22.3. 

Gemüsecrèmesuppe oder Menüsalat von Buffet-Insel 

Schweizer Forellenfilet  

Weissweinsauce 

Salzkartoffeln und Fenchel à la crème 

Vegi Stroganoff mit Pilzen und Peperoni 

Spätzli 

grüne Bohnen 

Fr. 18.- / 16.- 

Tagesdessert : Zwetschgenstreuselkuchen Fr. 3.- 

Fisch Herkunft: Schweiz  

Samstag 23.3. 

 

«Süsser Samstag» 

Kuchen- und Tortenbuffet à discrétion 

Restaurant geöffnet von 13:30 bis 16:30 Uhr 

  

  

  

Sonntag 24.3. 

Schwarzwurzelsuppe oder Menüsalat von Buffet-Insel  

gefüllte Kalbsbrust an Portweinsauce 

Kartoffelpüree 

Rosenkohl 

mexikanisches Vegi-Geschnetzeltes  

mit Süsskartoffeln 

Avocadocrème und Pitabrot 

Fr. 21.- / 19.- 

Tagesdessert : Dessert Surprise Fr. 3.- 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

RondinoHIT: Unsere Themenspezialität im März 

«HACKBRATEN-PARADE» 

Ob sie sich nun Hackbraten, Falscher Hase oder Meat Loaf nennt 

– er ist und bleibt ein Klassiker der gutbürgerlichen Küche! 

 

Mit Suppe oder Menüsalat von Buffet-Insel 

(mit Suppe und Salat + Fr. 3.-) 

 

Fr. 19.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


