
 

 
Genuss im Zentrum. 

  

Restaurant Limmatblick 
Wochenkarte vom Montag, 22. April bis Sonntag, 28. April 2024 

Montag, 22. April 

Pilzcremesuppe 

Schweinsgeschnetzeltes  

an Cognacrahmsauce 

Butternudeln und glasierte Karotten 

Walliser Rösti mit Käse überbacken 

Gemischter Blattsalat 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Glacé im Becher Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Dienstag, 23. April 

Bouillon mit Spargeln 

Ofen Fleischkäse an Bratenjus 

Hausgemachter Kartoffelstock 

Brokkoli-Röschen 

Gemüselasagne  

Blattsalat mit Rucola 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Erdbeer-Quarkcreme  Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Mittwoch, 24. April 

Weissweinschaumsuppe 

Ausgelöster Poulet Oberschenkel  

an Bratensauce  

Bratkartoffeln mit Rosmarin  

Frühlingsgemüse 

Tomatenspaghetti 

Auberginen-Piccata 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Mini Berliner Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Donnerstag, 25. April 

Gemüsesuppe mit Brotcroutons 

Rindsvoressen mit Polenta 

Zucchettigemüse 

Geschnetzeltes Tofu Stroganoff 

Im Reisring 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Aprikosen-Mascarponecreme Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  



 
Genuss im Zentrum. 

Alle Preise in Fr., inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer.  

Gerne geben wir Ihnen weitere Auskunft zur  

Herkunft tierischer Produkte sowie zu möglichen  

Allergenen in unseren Speisen. 

Freitag, 26. April 

Gemüsebouillon mit Käseschnittchen 

Fischstäbli Dorsch  

an leichter Kräutermayonnaise 

Salzkartoffeln und Blattspinat 

Blätterteig Pastete mit Spargelragout 

Blattsalat mit Ei 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Streuselkuchen Fr. 2.50 

Fisch Herkunft: Niederlande  

Samstag, 27. April 

Bärlauch Cremesuppe 

Lammgeschnetzeltes  

an Kichererbsen Ragout 

Glasiertes Frühlingsgemüse 

Gemüse-Ravioli  

an Basilikumrahmsauce 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Caramelköpfli mit Rahm Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Neuseeland  

Sonntag, 28. April 

Spargelcremesuppe 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes  

Butterrösti und Romanesco  

Auberginen-Piccata  

Champignonrahmsauce 

Zitronen-Thymianrisotto 

Fr. 18.-/16.- 

Tagesdessert: Himbeer-Parfait Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Buffet 

Die Buffetpreise werden über die Waage nach Gramm gemäss den untenstehenden Preisvorgaben 

abgerechnet 

Vegetarische Angebot 1.80 / 3.– Fr. pro 100 Gramm 

Fleisch/Fisch Angebot 2.60 / 3.80 Fr. pro 100 Gramm  

 

 

 

  


