Stadt Ziirich
Gesundheitszentren fiir das Alter

Restaurant Verde

Wochenkarte vom 22.4. — 28.4.2024

Montag, 22.4.

Spinatsuppe oder Menisalat

Truten Blankett mit Spargel Ravioli Verdura Fr. 18.-/ 16.-
Schupfnudeln Tomatensauce

Reibkéase
Tagesdessert: Mandelkopfli Fr. 3.-
Fleisch Herkunft: Schweiz
Dienstag, 23.4.
Bouillon mit Ribeli oder Menusalat
Riz Casimir (Kalb) Blumenkohlschnitzel Fr. 18.-/ 16.-
Reis Susskartoffelplree
Fruchtgarnitur Schnittlauch

Sauerrahmsauce
Tagesdessert: Kugel Glace mit Rahm Fr. 3.-
Fleisch Herkunft: Schweiz
Mittwoch, 24.4.
Zitronengras - Kokossuppe oder Menusalat
Kaseteller Gemiuselasagne Fr. 16.-/ 16.-
Dampfkartoffeln Tomatensauce
Silberzwiebeln und Essiggurken
Tagesdessert: Opfelchiiechli Fr. 3.-
Donnerstag, 25.4.
Gemusesuppe oder Menisalat
Szegediner Gulasch Siss - Saures Gemise mit Fr. 18.-/ 16.-
Rosmarinkartoffeln Tofu

Basmatireis
Tagesdessert: Blatterteigcornet mit Vanillecreme gefullt Fr. 3.-

Fleisch Herkunft: Schweiz

Genuss im Zentrum.



Freitag, 26.4.

Brokkolicremesuppe oder Menusalat

Penne mit Rauchlachs Vegi Schnitzel Fr.18.-/ 16.-
Weissweinsauce Krauterquark Dip

Reibkase Kartoffel - Gemisepfanne

Tagesdessert: Frischer Fruchtsalat Fr. 3.-

Fisch Herkunft: Danemark

Samstag, 27.4.

Zuppa Mille fanti oder Menusalat

Geschnetzelte Kalbsleber Geflllte Zucchetti Fr. 18.-/ 16.-
ROsti Tomatenpolenta

Krautertomate

Tagesdessert: Toblerone Mousse Fr. 3.-

Fleisch Herkunft: Schweiz

Sonntag, 28.4.

Krautersuppe oder Menusalat

Geflllte Kalbsbrust Tofu Piccata Fr.21.-/19.-
Grinau Spatzli Kartoffelgnocchi

Glasierte Karotten Blattspinat mit Zwiebeln

Tagesdessert: Zwetschgen - Zimtstreuselkuchen Fr. 3.-

Fleisch Herkunft: Schweiz

Wochenhit inklusive Salat oder Suppe

Schweinskottelet an Rotweinsauce
Herzoginnen Kartoffeln
Mischgemiise

Fleisch Herkunft: Schweiz

Alle Preise in Fr., inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer.
Gerne geben wir Thnen weitere Auskunft zur
Herkunft tierischer Produkte sowie zu mdglichen

Allergenen in unseren Speisen. Genuss im Zentrum



