Wenn die Trauben reif sind, verbringe ich die Wochenenden jeweils im August und
September auf unserem kleinen Weingut im Tessin. Dann ist Wimmen angesagt und
Freunde und Familie helfen alle mit, die Ernte einzuholen.

Unsere Reben wachsen auf 450 -650 Metern (iber Meer. Das kleine Bergdorf, liegt in der
Region Malcantone, am Fusse des Monte Lema, zwischen Lugano und Luino.

Unser Weingut ist 4.5 ha gross und es werden Rot- und Weissweine, aber auch Schaumwein
produziert.

Das Gute am Ernten ist, dass es immer bei schonem Wetter stattfindet. Denn nasse Trauben
wirden den Wein verwassern, was man unbedingt vermeiden mochte. Dafiir kann es dann
auch mal richtig heiss werden, so dass man nach ein paar Stunden Arbeit im Schatten der
Rebstocke, gegen Abend dann verschwitzt und mit miiden Beinen, aber zufrieden die
Trauben in die Presse leert.

Danach sitzen alle Erntehelferinnen und -helfer zusammen, essen gemdtlich in unserem Hof
Znacht, trinken den Wein der letzten Ernte und geniessen das Gefiihl von getaner
gemeinsamer Arbeit.







