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Meniuplan Woche 11, 09. Marz bis 13. Marz 2026

Das Kiichenteam freut sich liber euren Besuch und wiinscht "En Guete"!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
ﬁ Geflugelwurst im Pouletnuggets Rindsvoressen mit
Blatterteig Bio-Reis-Pilaw Bratensauce
/\ Gurkensalat Bio-Maissalat Résti-Halbmond
Pasta-Salat Bohnen Linsensalat
Krauterquark-Dip Eblysalat

Bio Tomaten-Mozzarella- | Gemusestrudel Vegi-Crispy Nuggets Gemduseragout Quarkspatzli
Panzerotti Gurkensalat Bio-Reis-Pilaw Rasti-Halbmond Vegetarische Bolognese
Broccoli Pasta-Salat Bio-Maissalat Linsensalat Blattspinat
Couscoussalat Bohnen Eblysalat

Vegie Randensalat Krauterquark-Dip
Saisonale Friichte Saisonale Friichte Saisonale Friichte Saisonale Friichte Saisonale Friichte
Pop Corn Brotchen dunkel Marmor-Cake Brotchen dunkel Birchemuesli
Dar-Vida Mini Pic Frischkase
Babybel Thon-Mousse
Zvieri

Taglich wird zusatzlich am Buffet angeboten: Brot, Salat, Oliven und Niisse

Fiir Kinder mit Allergien und Intoleranzen werden Alternativen angeboten.

Fiir weitere Infos dazu wenden Sie sich an unseren Kiichenverantwortlichen, Herr Antonio Masso:
E-Mail antonio.masso@schulen.zuerich.ch

Kurzfristige Meniidanderungen bleiben vorbehalten!
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Meniiplan Woche 12, 16. Marz bis 20. Marz 2026
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i %’u‘ Das Kiichenteam freut sich liber euren Besuch und wiinscht "En Guete"!
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Pouletschnitzel paniert Rindsburger Hackbraten
Gebratener Reis mit Ei Hamburgerbrotchen Thymiansauce

X

Maissalat

Cole Slaw-Salat

Gebratene Mini-
Kartoffeln

Broccoli Bio-Ofenfrites
Bio Knospe-
Gartenerbsen
Vegetarisches Soja- Vegiburger Bio Knospe-Vollkorn Pizza mit Vollkornboden | Samosa
Schnitzel paniert Hamburgerbrétchen Fusilli Bohnen Thymiansauce

Gebratener Reis mit Ei

Cole Slaw-Salat

Cinque Pi-Sauce

Bio Quinoasalat

Gebratene Mini-Kartoffeln

Maissalat Bio-Ofenfrites Romanesco Bio Knospe-

Vegie Broccoli Gartenerbsen
Saisonale Fruchte Saisonale Frichte Saisonale Fruchte Saisonale Fruchte Saisonale Frichte
Gemuse mit Schoggimousse Apfelmuffin Hug Zwieback Laugenbrezel mit Butter
verschiedenen mit Frischkase
Dipsaucen

Zvieri

Taglich wird zusatzlich am Buffet angeboten: Brot, Salat, Oliven und Niisse

Fiir Kinder mit Allergien und Intoleranzen werden Alternativen angeboten.
Fiir weitere Infos dazu wenden Sie sich an unseren Kiichenverantwortlichen, Herr Antonio Masso:

E-Mail antonio.masso@schulen.zuerich.ch

Kurzfristige Meniidanderungen bleiben vorbehalten!
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