
          
 

 Menüplan Woche 09 von 23. Februar bis 27. Februar 2026 
 

                                                  Das Küchenteam freut sich über euren Besuch und wünscht "En Guete"! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
   

 
Rindsgehacktes  
Bio Knospe-Hörnli   
Bio-Apfelmus   
Bio Knospe-
Gartenerbsen    

 
 

  
Fischstäbli 
Dampfkartoffeln 
Rahmspinat 

 
 

 
Cervelatbrätwürfeli 
Paprikarahmsauce 
Süsskartoffelstock 
Grüne Bohnen 

 
 
 
 
 
       Vegi 
 
 

                                              
Bio Knospe-Hörnli 
Tomatensauce  
Bio Knospe-
Gartenerbsen    

 
Vegi Planet Schnitzel 
Gebratener Reis mit Ei 
Maissalat 
Broccoli 

 
Knusperstäbchen 
Dampfkartoffeln 
Rahmspinat 

 
Ribelmaisspätzli 
Tomatensauce 
Glasierte 
Rüebliwürfel 

 
Gemüseragout 
Süsskartoffelstock 
Grüne Bohnen 

 
 
 
 
 
        Zvieri 
 
 

  
Saisonale Früchte  
Hug Zwieback  
mit Frischkäse 

 
Saisonale Früchte 
Schoggi-Muffin Party 

 
Saisonale Früchte 
Brioche   

 
Saisonale Früchte 
Laugenbrezel mit 
Butter 

 
Saisonale Früchte 
Nature Joghurt  
Milch  
Corn Flakes  

 
Täglich wird zusätzlich am Buffet angeboten: Brot, Salat, Oliven und Nüsse 

 
Für Kinder mit Allergien und Intoleranzen werden Alternativen angeboten. 

Für weitere Infos dazu wenden Sie sich an unseren Küchenverantwortlichen Herrn Antonio Masso 
E-Mail antonio.masso@schulen.zuerich.ch 

 

Kurzfristige Menüänderungen bleiben vorbehalten!  

 

mailto:antonio.masso@schulen.zuerich.ch


          
 

 Menüplan Woche 10 von 02. März bis 06. März 2026 
 

                                                  Das Küchenteam freut sich über euren Besuch und wünscht "En Guete"! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
   

  
Rindsburger 
Hamburgerbrot 
Cole Slaw-Salat 
Bio-Ofenfrites           

 

 
Pouletschenkel 
Rosmarinsauce 
Bratkartoffeln 
Bio Quinoasalat 
Gemüsemischung 

  
 

 
Kalbs-Kebab 
Bio-Cocktailsauce 
Kebabbrot 
Bohnen 

 
 

 
 
 
 
 
       Vegi 
 
 

  
Vegiburger  
Hamburgerbrot 
Cole Slaw-Salat 
Bio-Ofenfrites   

 
Vegi-Crispy Nuggets 
Rosmarinsauce 
Bratkartoffeln 
Bio Quinoasalat 
Gemüsemischung    

 
Cannelloni mit 
Ricotta & Spinat 
Gemüse< 

 
Planted-Kebab 
Kebabbrot 
Bio-Cocktailsauce 
Bohnen 

 
Bio Knospe-Spaghetti  
Napoli-Sauce  
Bio Knospe-
Gartenerbsen 

 
 
 
 
 
        Zvieri 
 
 

  
Saisonale Früchte 
Madeleines 

 
Saisonale Früchte 
Brötchen dunkel 
Kalbfleischwurst  
Käse 

 
Saisonale Früchte 
Farmer    

 
Saisonale Früchte 
Laugenbrezel mit 
Butter 

 
Saisonale Früchte 
Süssteig-Maus  

 
Täglich wird zusätzlich am Buffet angeboten: Brot, Salat, Oliven und Nüsse 

 
Für Kinder mit Allergien und Intoleranzen werden Alternativen angeboten. 

Für weitere Infos dazu wenden Sie sich an unseren Küchenverantwortlichen Herrn Antonio Masso 
E-Mail antonio.masso@schulen.zuerich.ch 

 

Kurzfristige Menüänderungen bleiben vorbehalten!  

 

mailto:antonio.masso@schulen.zuerich.ch

