Meniiplan Woche 43, 19. Oktober bis 23. Oktober 2026

Das Kiichenteam freut sich tiber euren Besuch und wiinscht "En Guete"!

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Zvieri

Hackbraten Rind 100%
Kartoffelgratin
Gemisemischung

Saisonale Frichte
Zwieback
Konfitire und Butter

Kalbsbratwurst
Zwiebelsauce
Rosti

Griine Bohnen

Saisonale Friichte
Brotchen dunkel
Mini Pic

Baby bell

Pouletgeschnetzeltes an
Stroganowsauce

Reis

Erbsli und Ruebli

Saisonale Friichte
Laugenbrezel mit Butter

Saisonale Friichte
Birchemtuesli

Saisonale Friichte
Brotchen dunkel
Frischkase
Thon-Mousse

Taglich wird zusatzlich am Buffet angeboten: Brot, Salat, Oliven und Niisse

Fiir Kinder mit Allergien und Intoleranzen werden Alternativen angeboten.

Fiir weitere Infos dazu wenden Sie sich an unseren Kiichenverantwortlichen, Herr Antonio Masso:
E-Mail antonio.masso@schulen.zuerich.ch

Kurzfristige Meniianderungen bleiben vorbehalten!



mailto:antonio.masso@schulen.zuerich.ch

Meniiplan Woche 44, 26 Oktober. bis 30. Oktober 2026

Das Kiichenteam freut sich tiber euren Besuch und wiinscht "En Guete"!

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
& Rindsgeschnetzeltes mit Kalbs-Bratchigeli
brauner Sauce Rahmsauce
/ Kartoffelstock Grline Bohnen

Bio Knospe-Gartenerbsen | Quarkspatzli

Saisonale Friichte Saisonale Friichte Saisonale Friichte Saisonale Flichte Saisonale Friichte
Brotchen dunkel Weggli Madeleines Reiswaffeln Marmor-Cake
Luzerner Rahmkase Schoggistangeli Huttenkase

Fleisch Gurken

Zvieri

Taglich wird zusatzlich am Buffet angeboten: Brot, Salat, Oliven und Niisse

Fiir Kinder mit Allergien und Intoleranzen werden Alternativen angeboten.
Fiir weitere Infos dazu wenden Sie sich an unseren Kiichenverantwortlichen, Herr Antonio Masso:
E-Mail antonio.masso@schulen.zuerich.ch

Kurzfristige Meniianderungen bleiben vorbehalten!
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