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Liebe Eltern und Erziehungsberechtigte

Heute Nachmittag beginnt die Sommer-
pause und wir freuen uns bereits jetzt
auf die erlésten Jubelschreie lhrer Kinder
in den Schulhausgdngen in Vorfreude
Uber die fUnf bevorstehenden Ferienwo-
chen. Das Schuljahr 22/23 stand ganz im
Leichen der ,,Normalisierung."

Die Begrussung der neuen Schuiler*innen
und das Mittelstufenkonzert konnten
wieder ohne Schutzkonzept durchge-
fOhrt werden.

Im Schulhaus Riedhof starteten die Kon-
fliktlotsen in inr zweites Jahr.

Das Schulratsreglement Riedhof wurde
neu Uberdacht und im September fan-
den die ersten Wahlen statt.

Wir haben das Schulprogramm 23—26
mit Einbezug der Eltern erstellt und es
auch den Schulrdten vorgestellt, sodass
diese ihre Ideen zur Umsetzung mitein-
bringen konnten.

Beim Adventssingen haben wir uns Uber
lhre Teilnahme sehr gefreut. Frau Wid-
mer, Frau Koller und die Klassenlehrper-
sonen haben die Lieder mit den Klassen
fleissig eingeUbt.
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Bereits im November 22 erhielten sie
durch uns die Umfragebdgen der FSB
(Fachstelle fur Schulbeurteilung). Die
Fachstelle stattete sodann inre Besuche
gleich nach den Sportferien ab. Der Be-
richt ist abgeschlossen und wir sind recht
zufrieden Uber die Beurteilung. Zumal
das Schulhaus Riedhof zu den gréssten
Primarschulen der Stadt ZUrich gehort.

Im Juni fand dann die Projektwoche
zum Thema Kochen statt. Die Scho-
lerinnen haben dieses Thema demokro-
tisch gewahlt. Es waren nicht alle Er-
wachsenen glucklich Uber diese Wahl.
Das OK ging mit UnterstUtzung von vier
Schuiler*innen jedoch unbeirrbar den
Weg der Planung. Am Ende kam dann
alles bestmoglich. Die Freude der Kinder
ist fUr uns nach wie vor das Wichtigste.
Zu beobachten, wie sie motiviert GemuU-
se geschnitten, Teig geknetet und den
Kochl&ffel gerGhrt haben, war eine gros-
se Motivation.

Dieses Jahr konnte das Sommerfest mit
viel Sonnenschein, Lebensfreude und
guter Stimmung stattfinden.

Wir bedanke uns herzlich bei den Orga-
nisator*innen, welche diesen Grossan-
lass mit viel Engagement und Herz auf
dem Schulareal Riedhof fUr uns alle
mabglich gemacht haben!

Wir winschen lhnen allen von Herzen
erholsame Sommerferien und freuen uns
bereits aufs neue Schuljahr.

Herzliche GriUsse

Claudia Widmer & Petra Zumbach
Schulleitung Schule Riedhof-PUnten
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Bericht aus der Wirkstatt

Im letzten Schulmagazin haben wir be-
richtet, dass zu Beginn des Jahres alle
Kinder der 1.- 6. Klasse der Wirkstatt ei-
nen Besuch abstatten. FUr den Rest des
Jahres 6ffnet sich die Wirkstatt fUr indivi-
duelle Projekte.

In diesem Jahr wurde unter ande-
rem Uber giftige Tiere, Religionen,
Geheimschriften, die Titanic, Frauen-
rechte, Naturmedizin und Ed Shee-
ran geforscht. Daraus entstanden
Produkte wie eine Handcreme, eini-
ge Tier-Modelle und ein Philosophie-
bUchlein.

Da eine Unterstufenklasse, sich gerne ins
Thema Philosophie vertiefen wollte, er-
kl@rte sich die Autorin dieses Buchleins
bereit, zusammen mit der BBF- Fachper-
son an zwei Nachmittagen den 2. Kldss-
ler*innen die Philosophie ndher zu brin-
gen.

So breiten sich die Forschungsergebnisse
in kleinen Wellen immer mehr aus und
wir hoffen, dass Sie bald alle in diesem

tollen Ozean der Forschenden mit-
schwimmen kénnen.

Diese Projekte starten meist mit viel
intrinsischer Motivation und es ist nicht
immer einfach, die eigenen Ideen zu
konkretisieren und zu Ende zu fUhren. So
unterstUtzen wir die Forschenden dabei
methodisch und helfen innen, Lernstra-
tegien aufzubauen. Meistens sind Wis-
sen und viele Ideen vorhanden und wir
unterstUtzen mit Motivationsstrategien,
um so das Durchhaltevermdgen zu stei-
gern. Was den Inhalt angeht, werden
wir immer wieder Uberflugelt und kon-
nen langst nicht mehr alle Fragen be-
antworten.

Aus diesem Grund sind wir seit diesem
Jahr dabei, ein Mentoratssystem aufzu-
bauen, in-
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mit Ihrem Spezialgebiet melden kénnen,
um einzelne Kinder oder ganze Klassen
zu beraten, unterstUtzen und begleiten.

Nach unserem Grossaufruf haben wir
schon Uber 20 Zusagen bekommen, was
uns sehr freut. Wir werden diese ersten
Mentor*innen an einem Mentorats-
Apéro im Oktober kennenlernen, unsere
Ideen und WUnsche konkreter darlegen
und natUrlich auch Fragen kléaren.

Falls Sie an diesem Projekt interessiert
sind, sich ebenfalls als Mentor*in auf un-
sere Angebofsliste stellen lassen wollen
oder einfach mehr dartUber erfahren
mochten, dUrfen Sie sich ebenfalls bei
uns melden um an diesem ersten Treffen
teilzunehmen.

Wirkstatt im Klassenzimmer

Um die Begabungen aller Kinder zu for-
dern, findet diese auch im Regelunter-
richt statt.

So wird einmal im Jahr von
der 1. bis zur 6. Klasse eine
_ Projektarbeit durchgefuhrt.
Q ~ In den Unterstufenklassen

= werden die Kinder an die

e

X ‘forschende’ Arbeitsweise
herangefUhrt und mit Mate-
rial und viel Struktur unter-

stUtzt.

Nichtsdestotrotz durchlaufen sie die 6
Forschungsschritte mit grossem Eifer und
sind dann, vor allem nach getaner Ar-
beit, sehr stolz auf inr Endprodukt. Wir
hoffen sehr, dass die ein oder andere
Prasentation auch bei lhnen zu Hause
noch gehalten wurde oder wird und
auch Sie sich inspirieren lassen durch
den Forschergeist lhres Kindes.

Durch die Vorlaufe in den ersten Klassen
kennen die Schiler*innen der Mittelstufe
die Forschungsschritte schon so gut,
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Forschen in 6 Schritten
Sy
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1. Thema
Ich sucha ein Thema, das mich interessiart und ich edorschen machta
Ich gestafte ein Mindmap zu diesem Thema

2 Eragen stellen
leh Gbarege mur mene Forschungsfragen und schiede sie aul Was
mdehbe ich iber das Thema ales wiasen?

3. Forschen
Ich lese viel Uber mem Thema und versuche die Fragen zu beantworten

4. Ordnen
Ich ordne meine Forschungsergebnisse. Habe ich alle Fragen
beantwortet?

5, Ein Produkt
Ich erstelie ein Produkt das zesgl, was sch
herausgetunden und gelemt habe

o
»

&, Prisentation .
Ich stefla das Progekt vor und eszihle, was ich N
herausgefunden habe k%

dass sie sich immer mehr in inre Wunsch-
themen vertiefen und selbstregulierter
arbeiten kénnen.

In diesem Jahr haben sich alle 4. Klassen
gemeinsam zum Thema ‘Steinzeit’ auf
den Weg gemacht, sich in eigene Fro-
gen und Forschungen zu vertiefen.

Als Kick-Off fuhren sie zusammen ins Ur-
geschichtliche Museum in Zug, wo sie
einerseits viel Uber die Alt- und Jung-
steinzeit erfuhren, aber auch in prakti-
scher Umsetzung eigene Steinbeile und
Knochennadeln angefertigt haben.

ZurUck im Schulzimmer notierten sie ei-
gene Forschungsfragen, forschten fleis-
sig, bis alle Fragen beantwortet und das
erworbene Wissen in ein Produkt umge-
sefzt werden konnfe.

Die Erfahrung, ein steinzeitliches Feuer zu
entfachen, war spannend und zeigte
den Kindern einmal mehr auf, dass es
nicht nur fUr schulisches Lernen viel Aus-
dauer braucht. Mit Sicherheit kbnnen



% TR Stadt ZUrlCh Nr. 5 vom Juli 2023
Schule Riedhof-Plnten

y

wir sagen, dass das Forschungs-Feuer Neues Team, never Raum

grossrdumig entfacht wurde und wir Bei uns im BBF-Team brennt das Feuer
hoffen, dass es noch lange weiter- schon lange und erhdlt nun mit einem
brennt. neuen Teammitglied und einem neuen

Raum noch zus&tzlichen Brennstoff.

Wir freuen uns sehr, dass Lena Stocker
im nachsten Schuljahr, nebst inrer Tatig-
keit als Mittelstufen-Lehrperson, auch als
BBF-Fachperson mitarbeiten wird, um
die starkenorientierte und forschende
Haltung an der Schule noch weiter zu
befeuern.

Bisher hat unsere ‘Wirkstatt’ vor allem im
Aufenthaltsraum des Riedhof Hortes 3
stattgefunden. Im ndchsten Schuljahr
dUrfen wir im neu erstellten Z0riModul 2
auf dem Geldnde der Schule Lachen-
zelg ein eigenes Zimmer beziehen. Auch
wenn der Weg dahin fUr einige Schu-
lersinnen etwas weiter sein wird, erleich-
tert es uns die Arbeit sehr, rund um die
Uhr einen Raum zur VerfUgung zu ha-
ben. Wir freuen uns den neuen Wirkstatt-
Raum im August erdffnen zu kdnnen
und alle 1.- 6. Klassen dort willkommen
ZU heissen.

Schachturnier

Im Einzugsgebiet der Begabungsférde-
rung finden ausserdem noch weitere
spannende Aktivitdten statt. Nachdem
zu Beginn des Schuljahres alle Klassen in
den Genuss einer Schachstunde kamen
fand am 24. Mai das erste Riedhof-
PUnten Schachturnier statt. 52 Kinder
aus allen Stufen nahmen daran teil und
machten diesen Nachmittag mit aufre-
genden Spielen zu einem unvergessli-
chen Erlebnis.
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Leben mit ADHS

Als Schule haben wir mit dem Thema ADHS einige BerGhrungspunkte. Sowohl fir
Schuiler*innen, als auch fur die Lehrpersonen kann die angeborene Konstitution
sehr herausfordernd sein.

Ein wichtiges Entwicklungsziel ist, die Uberschussige Energie sinnstiftend bUndeln zu
kénnen.

Daniel Rohr, Leitung Theater Rigiblick, gibt in SRF3 sowie in der SRF-DOK ,,Leben mit
ADHS" neben anderen inspirierenden Personen, einen Einblick in die Erlebenswelt.

Daniel Rohr: «Mein ADHS ist eine kreative Krafty

SRS3 Focus, Ein Gast—eine Stunde

Dieser Mann brennt wie eine Kerze an bei-
den Enden. Daniel Rohr steht vor der Ka-
mera und auf der BUhne, er schreibt StU-
cke und leitet mit viel Erfolg ein Theater.
Wer ist dieser Getriebene, der sich mit Leib
und Seele seinen Leidenschaften ver-

! schrieben hat?

Als Kind war er ein Zappelphilipp. «lch
konnte nicht still sitzen und musste in der
Schule standig vor die Tdre.» Dass ADHS
der Grund fuUr seine Rastlosigkeit war, reali-
sierte Daniel Rohr erst als Erwachsener.
Seit 16 Jahren fUhrt er das Theater Rigiblick in Zdrich und verbindet bei der Pro-
grammierung seine grosse Liebe zu Text und Musik. Daneben spielt er gefdhlt in je-
der Schweizer Film- und TV-Produktion mit.

Quelle: SRS3 Focus, Ein Gast—eine Stunde «Mein ADHS ist eine kreative Krafty
Auch empfehlenswert: Daniel Rohrim SRF-DOK «Leben mit ADHS»
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KOOPERATIONEN

Rickblick auf einen tollen Abend

Das alljghrlich stattfindende Sommerfest, welches durch den Elternrat organisiert
und betreut wird, war auch dieses Jahr ein tolles Erlebnis. Die knapp 200 Men-
schen, welche das Fest besucht haben, konnten sich Uber tolle Salat— und Dessert-
buffets, Grillstdnde und eine Sirupbar, wie auch eine Weinbar erfreuen. Das Bezahl-
system mit dem Twint Code hat sehr gut geklappt und viele Eltern, Erziehungsbe-
rechtigte oder Lehrpersonen haben fleissig konsumiert und gespendet.

Das Rahmenprogramm wurde durch den traditionell stattfindenden Tanzworkshop
in der Turnhalle, mit der anschliessenden Vorfuhrung der Tanzgruppen aus dem
Riedhof-PUnten, welche von Rebecca Demierre geleitet werden, auf dem Pausen-
platz.

Ebenfalls hatte der Mittelstufenchor einen Auftritt und présentierte vier Lieder aus
dem aktuellen Programm, welches im November aufgefUhrt wird.

Zum ersten Mal wurde dieses Jahr der Flohmarkt bereits Ende Mai und anfangs Juni

in beiden Schulhdusern der Schuleinheit durchgefUhrt. Der Flonmarkt hat grund-

s@tzlich gut geklappt, das kommende Jahr mUssen wir noch etwas mehr Werbung

dafir machen. Einige Kinder haben wenige Dinge verkauft oder nichts spannen-
des in der Auslage gefunden.

Generell wurde versucht, die Menschen
auf dem ganzen Schulgeldnde besser zu
verteilen. Der obere Pausenplatz war gut
_ geflllt, einige Familien haben ihre Pick-
BN nickdecken ausgebreitet und viele Kinder
waren entweder in der Disko vor dem Hort
"~ oder auf der Wiese und dem unteren

% Pausenplatz am Fussball spielen. Die Stim-
y mung war gemutlich und entspannt. Das
~ Wetter war fraumhaft und die Organisati-
“»ix on sehr gut!

e
LY

*a Wir freuen uns bereits auf das ndchste
3 Sommerfest im kommenden Juni. Sobald

~ wirdas Datum gemeinsam mit dem OK

Wl bestimmt haben, werden wir Sie selbstver-

standlich informieren.

Fotobeitrag: OK Sommerfest
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LEBENSRAUM SCHULE

Die Schuler*innen hatten die Wahl des Projektwochenthemas und entschieden
sich in einem demokratischen Prozess aus verschiedenen, ebenfalls von den Kin-
dern vorgeschlagenen Themen, fUr das Kochen.

4 Schuler*innen waren gemeinsam mit 6 Erwachsenen Teil des Organisationskom-
mitéees.

Wir entschieden uns fUr vier Gerichte, welche an jeweils vier Kochstationen gleich-
zeitig gekocht werden konnten. Die Rezepte finden Sie im Anhang.

Gerne zeigen wir Innen Eindrucke der vier Kochstationen. Ihre Kinder waren mit
Herz und Seele beim Kochen dabeil

Logistik
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LEBENSRAUM SCHULE

Die ganze Logistik, mit dem Lebensmittellager, den Kichenutensilien und anderen
praktischen Dingen, war im Hort Riedhof 3. Jeden Morgen wurden frische Frichte

und GemuUse direkt vom Lieferanten angeliefert und an die einzelnen Kochstatio-

nen verteilt. Vielleicht hat Ihr Kind von seinen Eindricken in der Einkaufszentrale er-
zahlt. Wie viele Esswaren innerhalb eines Tages verteilt wurden und in welcher Far-
benpracht die Essensboxen prdsentiert wurden, hat auch das Organisationskomi-

tee jeden Tag aufs Neue Uberrascht und beeindruckt.

Kochen im Wald Gemusespiesse,
Schlangenbrot und Folienkartoffeln
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LEBENSRAUM SCHULE

Kochen in der Kiche

Mozzarella-Burger mit Salat
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LEBENSRAUM SCHULE

Kochen mit Rechaud

Vegetarische Fajitas
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LEBENSRAUM SCHULE

Kochen mit Gas-Feuerschale

Indisches Curry mit Naan
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LEBENSRAUM SCHULE

Die Begleitgruppe, bestehend aus Lehrpersonen aller Schulstufen, der Schulsozial-
arbeiterin Isabel Maiorano und der Schulleitung, war es dieses Schuljahr ein grosses
Anliegen, die Konfliktlotsen im Schullalltag besser einzubinden und ihre Prasenz in-
nerhalb der Klassen zu stérken. In regelmassig Sitzungen mit den Konfliktlotsen, wur-
den Konflikte besprochen und Herangehensweisen angepasst. Ebenfalls wurden
im Klassenverband das eigene Konfliktverhalten reflektiert. Ein solches Gesprdchs-
beispiel ist die Wutpalme. Uber GefUhle zu sprechen und gemeinsam herauszufin-
den, welche Verhaltensweisen Emotionen ausldsen, werden Konflikte vermieden.
Dass diese zu einem Zusammenleben dazugehoren, ist ebenfalls regelmdassig The-
ma. Wir als Schule sind der Meinung, dass die Art, wie Konflikte geldst werden, viel
wichtiger ist, als Konflikte grundsatzlich zu vermeiden.

Vielleicht haben Sie, liebe Eltern und Erziehungsberechtigte, ebenfalls Lust, das Ar-
beitsblatt zur Wutpalme auszufillen. Vielleicht bietet dies eine gute Grundlage fir
ein innerfamilidres Gesprdach.

13 Die Wutpalme

Was bringt dich auf die Palme?

Beschrifte die Wutpalme mit finf Verhaltensweisen, die dich argern oder wiitend machen.

Was hilft dir meistens, von der «Palme wieder herunterzukommen»?

Was machst du, um dich wieder zu beruhigen? Nenne mindestens fiinf Handlungsweisen.
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ZM Pavillon Lachenzelg 2

Auch in diesem Jahr beziehen wir einen
neuen ZUrich Modul (ZM) Pavillon.

Die RGumlichkeiten des ZM Lachenzelg
1 werden von der Schule Riedhof-
PUnten gerdumt und der Schule Lo-
chenzelg Uberlassen.

Der neu gestellt ZM Lachenzelg 2 steht

Fotobeitrag: Aimen Mokdad

vorerst ganz zu unserer VerfGgung. Somit
wird die Raumsituation im Schulhaus
PUnten erstmals seit Jahren entlastet.

Im ZM Lachenzelg 2 des Schulhauses
PUnten, werden die Klassen Sabotic und
Fankhauser, das Buro der Schulsozialar-
beit, die Bibliothek, die DaZ-Férderung,
das Teamzimmer und die Wirkstatt der
Schule Riedhof-PUnten Platz finden.

Die Neuerdffnungen sind fur den Haus-
dienst, die ICT-Verantwortlichen, die
Lehrpersonen und die Schulleitung je-
weils mit viel administrativem Aufwand
verbunden. Alle mUssen mit anpacken,
sodass solche Eroffnungen moglichst
reibungslos ablaufen.
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Verkehrsberuhigung Imbisbuhlistrasse

Nach langem Warten wurde die Imbis-
bUhlstrasse firs Uberqueren zwischen
dem ZM Lachenzelg und dem Schul-

BETRIEB UND INFRASTRUKTUR

haus PUnten mit Verbreiterung des Trot-
toirs, Versetzung der Temposchwelle
und der ,,Schule-Markierung besser als
Schul(weg)Ubergang hervorgehoben.

Fotobeitrag: Petra Zumbach
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BETRIEB UND INFRASTRUKTUR

Schulraumprovisorium Riedhof

Im Schuljahr 23/24 wird es im
Schulhaus Riedhof nochmals
eng.

Das Schulraumprovisorium und

das Turnhallenprovisorium wer- - | i‘ | ‘iy ii
den uns erst ab Februar 2024 zur ‘

Verfigung stehen. ; i %!!!‘ !!" r

R

Die Bauarbeiten haben begon-
nen und wir freuen uns jetzt
schon auf die Entlastung durch
mehr Schulraum.

Fotobeitrag: Petra Zumbach

HHH””H‘ M
1l |
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Liebe Eltern und Erziehungsberechtigte

Es stellen sich unsere Neuzugdnge im Leitungsgremium vor:

e e |ch heisse Luca Rusconi und freue mich nach

¢ den Sommerferien in der Schule Riedhof-PUnten
als Schulleiter anzufangen. Ich bin Vater zweier
schulpflichtiger Kinder und wohne mit meiner
Familie in Hongg. Wahrend den letzten 13 Jah-
ren unterrichtete ich im Schulhaus Rutihof auf
der Mittelstufe als Klassenlehrperson. Ich habe
sehr gerne unterrichtet, suchte aber nach einer
neuen Herausforderung und fand diese im
Schulhaus Riedhof-PUnten als Teil der Schullei-
tung. Ich freue mich sehr auf die Zusammenar-
beit mit Innen als Eltern, Ihren Kindern und dem
ganzen Team. Ich winsche Ihnen allen einen
guten Abschluss vor den Sommerferien und er-
holsame, schéne Sommertage.

Luca Rusconi

Mein Name ist Vincent Starck und ich
werde im August die Stelle als Co-
Leitung Betreuung fUr die Schule Ried-
hof-PUnten antreten. In den letzten 9
Jahren habe ich in der Schule Bungert-
wies am Zurichberg viel Erfahrung in der
schulergdnzenden Betreuung mit Kin-
dern vom Kindergartenalter bis zur 6.
Klasse sammeln dUrfen und freue mich
nun auf diese neue Herausforderung.

Meine Freizeit verbringe ich am liebsten
in der Natur gemeinsam mit meiner Frau
und meiner Tochter.

Ich freue mich Ihnen im Schulalltag zu
begegnen und grUsse Sie herzlich.

Vincent Starck
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Alle fUnf Jahre werden alle Schulen im Kanton ZUrich durch die Fachstelle fUr Schul-
beurteilung untersucht und extern beurteilt. Die Qualitatskriterien werden vor je-
dem Zyklus durch den Kanton bestimmt und definiert.

Der Zweck der Evaluation wird von der FSB folgendermassen beschrieben:

Die externe Evaluation

» bietet der Schule eine unabhangige fachliche Aussensicht auf die Qualitat ihrer Bildungsarbeit;

» liefert der Schule systematisch erhobene und breit abgestuitzie Erkenntnisse tiber ihre Schul- und
Unterrichtspraxis;

» gibt der Schule Impulse fur gezielte Massnahmen zur Weiterentwicklung der Schul- und Unterrichtsqualitat;

» dient der Schulpflege und der Schulleitung als Grundlage fiir strategische und operative Fiihrungsentscheide;

» erleichtert der Schule die Rechenschaftslegung gegeniiber den politischen Behérden und der Offentlichkeit.

Die Schule Riedhof-PUnten wurde anhand folgender, fUr alle Regelschulen des
Kantons geltenden, Qualitdtsansprichen beurteilt.

Schulgemeinschaft: Die Schule entwickelt eine wertschétzende Gemeinschaft, in
der Vielfalt anerkannt und Partizipation gelebt wird.

Unterrichtsgestaltung: Die Lehrpersonen sorgen fUr eine lernférderliche Klassenfuh-
rung und gestalten den Unterricht kompetenzorientiert.

Individuelle Férderung: Die Lehrpersonen férdern das individuelle Lernen der Schu-
lerfinnen bedarfsgerecht und systematisch.

Beurteilungspraxis: Das Schulteam gewadhrleistet eine férderorientierte und nach-
vollziehbare Beurteilung der fachlichen und Uberfachlichen Kompetenzen.

Digitalisierung im Unterricht: Die Schule sorgt fur einen gewinnbringenden Einsatz
digitaler Medien im Unterricht und férdert einen verantwortungsvollen Umgang mit
Informations- und Kommunikationstechnologien.

Zusammenarbeit im Schulteam: Die Mitglieder des Schulteams arbeiten professio-
nell, zielgerichtet und verbindlich zusammen.

SchulfGhrung: Die Schule wird im personellen, pddagogischen und organisatori-
schen Bereich systematisch und entwicklungsorientiert gefthrt.

Schul- und Unterrichtsentwicklung: Die Schule entwickelt und sichert die Schul- und
Unterrichtsqualitdt anhand eines zirkulé@ren Ablaufs zielorientiert und kontinuierlich.

Zusammenarbeit mit den Eltern: Die Schule informiert die Eltern umfassend, stellt
deren Mitwirkung sicher und gestaltet die kindbezogene Zusammenarbeit akfiv.
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Fokusthema: Kulturelle, soziale und sprachliche Vielfalt Die Schule engagiert sich fur
die Integration aller Schiler*innen, orientiert sich am Prinzip der Chancengerech-
tigkeit und fordert das Interesse an unterschiedlichen Lebenswelten.

Grundsatzlich sind wir als Schule sehr zufrieden mit den Rickmeldungen der Fach-
stelle. Wir haben in vielen Bereichen sehr gute RUckmeldungen erhalten. Besonders
positiv ist dabei unser BBF und das Konzept der Konfliktlotsen zu erw&hnen. Beide
Projekte haben eine stdrkende, inklusive Wirkung in der ganzen Schule.

Was uns besonders freut, sind die grundsatzlich positiven RUckmeldungen im Be-
reich Schulgemeinschaft. Es herrscht eine wertschatzende Grundhaltung in unserer
Schule, unabhdngig der Funktionen der einzelnen Personen. Die Kinder untereinan-
der, innerhalb der Klassen oder Hortgruppen, wie auch bei den Erwachsenen ach-
ten wir auf einen positiven und respekivollen Umgang miteinander. Schi-
lersinnenpartizipation mit den Geféssen des Klassenrates und des Schulrates, unter-
stUtzen diese Grundhaltung und bilden fUr uns als Schulleitung ein Bindeglied zwi-
schen SchulfGhrung und Schuiler*innen.

Weiter haben wir konstruktive RGckmeldungen in den Bereichen der Unterrichtsent-
wicklung und der Beurteilungspraxis erhalten, welche wir innerhalb der Schule an-
gehen werden. Im Thema Digitalisierung sind wir ebenfalls auf gutem Weg, jedoch
auch auf die Infrastrukturen der Stadt angewiesen. Diese MUhle drehen sich oft et-
was langsamer, als wir uns im Schulalltag winschen wirden. Dennoch versuchen
wir, mit den uns zu Verfiugung stehenden Mitteln, allen Schiler*innen einen kon-
struktiven und lehrreichen Umgang mit Medien beizubringen. Dabei sind wir immer
wieder auch auf die UnterstUtzung des familiGren Systems angewiesen. Der Um-
gang, besonders mit den neuen Medien, wird unter Anderem auch innerhalb der
Familie besprochen und erlernt.

Falls Sie weiterfUhrende Informationen zu den einzelnen Bereichen erhalten moéch-
ten, kdnnen Sie den Bericht gerne auf unserer Homepage downloaden.
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Salat
Mais Salat Tomaten Salat Bohnen Salat Griimer Salat
FPeperoni Mozzarela Dwiebeln

Die Saucen kinnen fur verschiedene Salate venyendet werden wie z.B. Wurzel-, Getreide-,
Teigwaren- oder Blattsalat.

Lasst ewrer Phantasie freien lauf
Grundsauce

Zutsten

17 EL Balsamico Essig
35 EL Ofivendl

Salz

Pfeffar

4 TL Honig
Zubereitung
1. Den Essigin eine Schiissel geben und mit dem Schneebesen das Ol unter Rihren

zugeben. Gut verguirlen mit Salz, etwas Pfeffer und Honig wirzen.
2. Mach Beliebhen mif frischen Krauter erganzen

Joghurtsauce

850 g Joghurt nature

L EL Sonnenbiumen- ader Rapsol
8-10 EL Zitronansaft oder Balsamicoessig
2 EL Senf

3 TL Salz

Zubereitung
1. Alle Zutaten in ein Gefiss geben, mit dem Schnesbesan gut vemrdhren.

2. Abschmecken und nach Belieben mit frischen Krauter erganzen

Kriuter Dill, Thymian, Petersilie, Schrittiauch, Cregano. Minze. ...



Stadt Ziirich Nr. 5 vom Juli 2023
Schule Riedhof-Pinten

Folienkartoffel aus der Glut

Zutaten fur 35 Portionen

Massangaben in a'kg ml/dif | Stk TL/EL Tasse

a5 Stk grosse Kartoffeln
35 Stk Alufolie zum einwickaln
Sauerrahmsauce

3 kg Sauerrahm
3 Bund Schnittlauch

30 a Salz 3 TL
15 g Pfeffer 2 TL
Zubereitung

1. Fdr Folienkartoffeln moglichst gleich grole Kartoffeln verwenden, damit alle
gleichzeitig gar sind.

2. Kartoffeln gut waschen und bursten. Fest in Alufolie einwickeln und direkt in die Glut
vom Lagerfeuer oder Grill legen.

3. Sauerrahm in eine Schissel geben, Schnittisauch fein schneiden und dazugeben, mit
Salz und Pfeffer wirzen

4. Nach ca. 20-25 Min. (je nach Grolie) sind die Folienkartoffeln gar.

5. Die fertigen Folenkartoffeln in der Mitte suseinander schneiden, salzen und mit
Ssuerrshmsauce servieran.
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Gemisespiesse

Zutaten fiir 35 Portionen

Massangaben in

afkg malfdlf |

Champignons, kisin
Cherry-Tomaten

Qlfiven, schwarz {entsteint)
Pepsaroni. rof

Fucchetti

Zwisbeln

Auberginen

Paprikapubver
Pfeffer

Salz

Thymian
Rosmarin
Knoblauch
Litrona

Stk TLFEL Tasse

AR

Cras frische Gemise waschen, rnisten wnd in dicke Scheiben / Wirfel schnaiden.

Die Holzspiesse in Wasser einbegen vor dem sufspiessen damit es beim Grillieran
richt zu schnell verbrennt

Cias Gemise dann sbwechselnd aufspiessen.

Cias Olivencl mit dem Knoblauch, Thymian, Rosmarin, Paprikepulver, abgerisbens
Zitronenschale und Saff Salz und Pleffer in siner Schissal gut vermischen und dis
Gemisespiessli damit bestreichen.

70 Stk
70 Stk
70 Stk
] Sk
L] Sik
i Stk
4 Sik
10 Q
10 a
10 Q
g Zweige
2 Zweige
3 Zehen
1 Stk
Zubersitung

i

2.

3.

4.

&

Die Spiessli anschliessend auf den heissen Grill lagen und von allen Seiten grillen.
Mach Belieben kinnen die Spiessh nochmals wahrend des Grilens mit der Mischung
bestrichen werden.



Stadt Ziirich Nr. 5 vom Juli 2023
/\%f\ Schule Riedhof-Plnten

Schlangenbrot

Futaten fiir 35 Portionen

Massangaben in g'kg milAdle | Stk TLEL Tasse
1.75 kg Weiss- oder Ruchmehl

40 Q Salz 4 TL

35 0 Hefe, zerbrockelt (=% 1.5 Wirfel

1.7 i Wasser

35 =tk dicke Holzstecken

Zuberaitung

1. Mehl und Zalz in geine Schissel geben, mischen, eine Mulde formen. Die Hefe mit 172
dl Wasser auflcsen, in die Mulkde giessen. Mit wanig Mshl vom Rard zu einem
dickfldssigen Brei anrihren, ea. 15 Minuten stehen lassen.

2. Restliches Wass=ar beifigen, zu einerm geschmeidigen Teig verknaten. Zugedeckt bai
Zimmertampersiur sufs Doppelte aufgehen lassen

3. Die Holzstecken in Wasser einlegen, damit sie nichi verbrennen, wenn sie dber der
Glut gelegt werden

4. Teigin 20 Portionen teilen, zu iangan Strangen formen. Jeden Strang um einen
Steckan wickeln. Uber der Glut jo nach Grisse 10-20 Minuten backen.

Energie: 720k / 172keal, Kohlenhydrate: 38q, Enveiss: 5g
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Mozzarella Burger

Zutaten fur 35 Portionen

Massangaben in a'kqg ml/di/ 1 Stk TLEL Tasse

ca. 26 kg Schweizer Mozzarella, in ca. 1 cm dicke
Scheiben geschnitten

140 g Curry 35 TL
Salz. Pfeffer

05 kg Mehl! 35 EL

15 Stk Eier, mit 1 TL Milch verquirlt

1 kg Paniermehl 70- 100 EL
Bratbutter oder Bratcréme

35 Burger Buns. quer halbiert,

35-70 Kopfsalat-Blatter

35 Scheiben Tomaten

35 Scheiben Essiggurken

Zubereitung

1. Eine Gewirzmischung aus Curry, Salz und Ffeffer herstellen.

2. Mozzarellsa wirzen. Erst im Mehl, dann im Eigelb und anschliessend im Paniermehl
wenden.

3. In einer beschichteten Bratpfanne in Bratbutter oder Bratcréme bei mittlerer Hitze
beidseitig 2-3 Minuten braten.

4. Brotli mit Salat und Tomaten belegen, Mozzarells darauf legen, Brotlideckel suflegen.
Warm geniessen.

1 Portion enthalt: Energie: 3433kJ / 820kcal, Fett: 35g, Kohlenhydrate: 94g, Eiweiss: 32g
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Burger Bun

Futaten fiir 35 Portionen

Massangaben in a'lrg mldils |
2.2 ko dehl

a0 q Salz

25 a Juckar

80 q Hefe, zerbrockelt

1.2 | Milch. lauwam

225 q Butter, weich

2 Stk Ei, verquirlt, zum Bestreichen

Zubereitung

d

Sesam, zum Bestreusn

Stk TL/EL

L S

Tasse

TL
TL
Wirfel

fehl. Salz und Zucker mischen, eine Mulde formen. Hafie, Milch und Butter in die

Mulde geben. Zu einem geschmeidigen Teig kneten. Zugedeckt bei Raumtamperatur

2 Stunden aufs Doppelte aufgehen lassen.

2. 35 (B0g) gleich grosse Brotli formen, auf das mit Backpapier balegte Blach legen,
flach dricken. Mach Belieben mit Ei bestreichen und mit Sesam bestreusn,
Mochmalzs ca. 20 min. gehen lassen

3. Ofen auf 220°C Ober-/Unterhitze vorheizen (Heisshuft'Umluft 200°2)

4 Auf der zweituntersten Rille des vorgeheizien Ofens 20-25 Minuten backen.

Energie: 1227kd [ 263kcal. Fett: &g, ¥ohlenhydrate: 474, Emweiss: &g
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Vegetarische Fajitas

Zutaten fir 35 Portionen

Massangaben in alkg mlidl! | Stk TL/EL Tasse
13 Stk rote Zwiebeln

132 Sk rote Faprikaschoten

g Stk Zucchini

4 Cozen rote Bohnen (Abtropfgewichi)

4 Dozen geschale Tomaten {(Abtropfgewicht)

a EL Ol zum Braten

25 g ¥reuzkimmelsamen 4 TL
20 x| Chiliflocken 4 TL
f g getrockneter Cregano 2] TLI
35 x| getrocknater Thymian o TL
30 4] Salz 3 TL

20 g Pieffer 3 TL
25 fa| Zucker 4 TL
875 nq gerebensr Cheddar

35070 Weizentortillas (370 gi

Diips und Sauce als Topping (z. B. Chili- und 2a8lsasaucen)

Zubereitung

1. Zwiebeln abziehen, in dinne Spalten schneiden. Paprika halbieren, entkermen,
waschen, in Sticka cder Streifen schneiden. Zucchini waschen. putzen, in Scheiban
schneiden. Bohnen in einem Sieb abbrausen, abtropfen lassen. Tomaten etwas
klziner schneiden.

2. In einem grofen, weiten Topf Ol erhitzen. Zwiebein, Paprika mit Kreuzkimmel, Chili
und gefrockneten Krautern andidnsten, Salzen und pfeffern. Zucchini und Bohnen
zugeben. Tomaten samt Saft angielen. Alles aufkochan, Mit Salz, Pleffer und Zucker
abschmecken.

3. Die Torillas nach Packungsangsbe aufbacken. Die Torillas lassen sich mit Ragout,
Dips, Saucen und geriebenam Kase nach Belieben zusammenstallen und sinrcllen.
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Guacamole Dip

Zutaten fir 35 Portionen

8 Stk Knoblauchzehen
] Stk Chilischote
2 Bund Kornander
14 Stk Avocados

Salz und Pfeffer
2 Stk Limettensaft
Zubereitung

1. Knoblauchzehen abziehen, Chilischoten entkernen, beides fein hacken.
2. Bund Koriander hacken.
3. Avocados Kerne entfernen, das Fruchtfleisch herauslésen, mit Chili und Knoblauch

mit einer Gabel zerdrucken.
4. Mit Salz, Pfeffer und Limettensaft wirzen. Alles kalt stellen.

Sauerrahm Dip
Zutaten fiir 35 Portionen
25 kg Sauerrahm

3 Bund Schnittlauch
etwas Pfeffer, Salz

Zubereitung

1. Ssuerrahm mit Salz und Pfeffer wirzen.
2. Schnitisuch fein schneiden, unterrihren und Servieren
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Indisches Linsen Madras Curry

Futaten fiir 35 Portionen

Massangaben in a'kg

RO0 o

aa g

1.5 kg

1 |

1 |

1 |
afwas

G0 a

aa |
Zubereitung

mlfdis |

Rote Linsan

Curmy Paste

varsch. Gemdse [(Zucchetti, Rusbli,
Bohnen, Auberginen, Peperoni)
Tomate sauce

Gemuissbouillon

Hokesmilch

Fornandear nach belieben

Salz

Garam hMasala

Of zum anbraten

Stk TLEL

Tasse
o TL
-2 TL
g-2 TL

1. Rofe Linsen waschen, Gemuses in kleimne Wirfel schnaiden und zusammen mit der
Madras Indian Curry Paste in einem Topf fiir 2 Minuten anbraten.

2. Passiere Tomaten und Gamidsebrihe hinzugeben und fir ca. 10 Minuten bei
mittlerer Hitze kocheln lassen.

3. Hokosmilch hinzugeben und fir weitere § Minuten kbcheln laszen.

4. Madras Linsen Curry nach Belieben wirzen (z.B. 1002 Nachte Gewlrz, Garam
Mesala, Sakz) und mit frischem Koriander dekorierzn.

5. Linsen Madras Curry mit Mean Brot servieren und geniessen.
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Maan Brot

Zutaten fiir 35 Portionen

Massangaben in a'kg onlidl! | Stk TL/EL Tasse
70 q Trockenhefa 7 TL [Trockenhefe)
12 E Zucker 2 T
75 dl Milzh lauwwamm
2 ko Weizenmehi
70 g Maturjoghurt
40 q Salz 4 TL
30 a Backpuhier 4 TL
Butter zum Servieren

Zubereitung

1. Hefie und Zucker in die lauwarme Milch nihren. Das Mehl in eine Schissel geben, in
die Mitte aine tiefa Mulde formen und die Hefemilch hineingiessen. Mit etwas Meh!
vorn Rand vermischen und an einam warmen Crt 10 Minuten stehen lassen.

2. Joghurt, Salz und Backpulver mit in die Schissel geben und den Teig gut & Minuten
mit den Knethaken knetan. Er solife glatt sein und sich vom Schisselrand lsen. Ggf
1 EL meahr Milch vervenden. Schissel mit einem Kichantuch abdecken und den Teig
ca. 1h an einem warmen Ot gehen lassen.

3. Demn Teig in ca. 35 gleich grossa Sticke feilen und Kugeln formen. Jede Kugel
entweader mit den Handen (8hnlich wis eine Pizza) zu einem kleinen Fladen ziehen,
der am Fand etwas dicker ist; oder klassisch auf etwas Mehl auswellen. Oie Fladen
sollten nicht zu dick sein, damit siz gut durchbacken.

4. Eime grosse beschichiste Pfanne sehr heiss wearden lassen und 1-2 Nean (j= nach
Ffannengrole} nebenammander hineingeben. Mach etwa 40-80 Sekunden wenden,
sobald der Teig Blassn wirft, und von der anderen Seife ferlig backen. Vorsicht, di=s
Brote werden schnell zu dunkel! Mit den restlichen Broten ebensc verfahren. Zum
Servieran etwas flissige Butter dariber geben.
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