Menuplan ZM und PAVILLON KW16

13.04 - 14.04

Zum Mittagessen werden noch Salate, Rohkost, Hiittenkase und Niisse angeboten.

LAKTOSEFREI: @

GLUTENFREI:

Fur Informationen zu Allergenen geben ihnen die Mitarbeitenden Auskunft.

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Eierspatzli® Vollkornhérmli@ Fischstabli@® Frihlingsrollen©@
Gemuse- Soja-Linsenbolo@E | sca. Oder Sweetsoursauce@i
MENU s Kase . ’ i
Kaserahmsauce@ Oder Zwiebelwihe Vegistabli@ Gebratener Reis mit
Rostzwiebeln@ Basilikumpestol Petersilienkartoffeln@& | Gemuse und EiQK
Apfelmuus@ Spinatwéahe® Rahmspinat@
Reibkaseld
Diverse Salate
Schoggimousse Vollkornbrot mit Veganes Flakes mit Hafermilch | Glace
ZVIERI Huttenkase und Birchermasli
Kernen
Frichte Frichte
Frichte Frichte
Frichte
Herkunft

Fleisch & Gefliigel: Schweiz

Meeresfisch: ausschliesslich mit MSC-Label (Fanggebiet und Produktionsland geméss
Dokument «Herkunft der Lebensmittel» im Webshop und auf der Etikette)

Slisswasserfisch: ausschliesslich mit ASC-Label (Fanggebiet und Produktionsland geméss

Dokument «Herkunft der Lebensmittel» im Webshop und auf der Etikette)

Brot:schweiz






