Menuplan ZM und PAVILLON KW

Fir Informationen zu Allergenen geben ihnen die Mitarbeitenden Auskunft.

LAKTOSEFREI: @

Zum Mittagessen werden noch Salate, Rohkost, Hiittenkase und Niisse angeboten.

GLUTENFREI:

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Pouletgeschnetzeltes Falaffel©®
Planted Kebab©@kl | Paniertes Sojaschnitzel |Panzerotti Champignonsauce©@ Quarkdip
MENU Fladenbrot@® @ Bulgur@®
Cocktailsauce@¥ |Ebly@ Pestoravioli® Tofugeschnetzeltes Asiagemiise©®
Maisgemiise®l |Karotten und Erbsen@i | Sojabolognaise@ | Tomatesauce@
Pommes Duchesse@
Winterliches
Mischgemiise©@
Veganes Apfelstreuselkuchen Schoggibrotli Brot mit Foccaciasandwich
ZVIERI Friichtejoghurt Dérrtomatenaufstrich mit Frischkiase
mit Honig® Friichte und Oliven
Friichte
Friichte Friichte Friichte Friichte
Friichte
Herkunft

Fleisch & Gefligel: Schweiz

Meeresfisch: ausschliesslich mit MSC-Label (Fanggebiet und Produktionsland geméass
Dokument «Herkunft der Lebensmittel» im Webshop und auf der Etikette)

Susswasserfisch: ausschliesslich mit ASC-Label (Fanggebiet und Produktionsland geméass

Dokument «Herkunft der Lebensmittel» im Webshop und auf der Etikette)







