Menuplan ZM und PAVILLON KW6 2.2-6.2 LAKTOSEFREI: @  GLUTENFREI:

Fur Informationen zu Allergenen geben ihnen die Mitarbeitenden Auskunft.

Zum Mittagessen werden noch Salate, Rohkost, Hiittenkase und Niisse angeboten.

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Fischstabli@
Teigwaren@ Oder Maispfannkuchen@ | Pouletschenkel@# | panzerotti
Vegginuggets@® Krauterjus@
MENU Tofu-Basilikumsauce@ Ebly @ Oder Schnittlauchdip @&
Majoquark@i Linsenballchen©@
5P Saucel Bohnengemiise@ Rindfleischravioli @
Salzkartoffeln@k Bulgur@ Tomatensauce@®
Erbsengemiise@i
Rahmspinat@i Mischgemiise@d
Joghurt mit Oliven-Blatterteig-
Maiswaffeln mit Butter |Haferflocken, Geback Manderinencreme | Apfelmuffins
ZVIERI Honig und Friichte
Friichte Sultaninen
Friichte Friichte Friichte
Friichte

Herkunft

Fleisch & Gefliigel: Schweiz

Meeresfisch: ausschliesslich mit MSC-Label (Fanggebiet und Produktionsland geméss
Dokument «Herkunft der Lebensmittel» im Webshop und auf der Etikette)
Slisswasserfisch: ausschliesslich mit ASC-Label (Fanggebiet und Produktionsland geméss
Dokument «Herkunft der Lebensmittel» im Webshop und auf der Etikette)



Brot:schweiz



