Menuplan ZM und PAVILLON KW

Fir Informationen zu Allergenen geben ihnen die Mitarbeitenden Auskunft.

LAKTOSEFREI: @

Zum Mittagessen werden noch Salate, Rohkost, Hiittenkase und Niisse angeboten.

GLUTENFREI:

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Curry-Balls Vegetarische Panzerotti mit Pouletfliigeli@k Quarkspéatzli@
Joghurtdip Alplermaccaroni@® Tomaten Sisssauerdip@id | Champignonrahmsauce@
MENU Cous-Cous® Apfelmus@i und Mozzarella | Gemusekroketten@ | Erbsengemiise@
Butterbohnen@kd Schnittlauchsauce | Basmatireis@i
Maisgemuse@i
Tomatenravioli@®
Pesto
Zwetschgen-Tiramisu | Reiswaffeln mit Knusprige Gugelhupf Eierbrotli
ZVIERI Frischkase Saubohnen mit
Dip
. Frichte
Frichte Friichte Friichte Frichte
Herkunft

Fleisch & Gefliigel: Schweiz

Meeresfisch: ausschliesslich mit MSC-Label (Fanggebiet und Produktionsland geméss
Dokument «Herkunft der Lebensmittel» im Webshop und auf der Etikette)

Slisswasserfisch: ausschliesslich mit ASC-Label (Fanggebiet und Produktionsland geméss




Dokument «Herkunft der Lebensmittel» im Webshop und auf der Etikette)



