
Betreuung Schaffhauserplatz 

 

Verfasser: LGR Peter Feierabend  27.01.2026 

02. Februar – 06. Februar 2026 
 

 Mittagsmenü Z’vieri 

Montag 

 
Rindsgeschnetzeltes mit Mikadosauce 

Vegetarische Hackbällchen 
Bio Knospe-Spätzli 

Bohnen 
 

Rohkostteller, Salat und Nüsse 
 

Poulet - Wienerli im Teig 
 

Früchteteller 

Dienstag 

 
Bio Knospe-Linguine 

Selbstgemachte Käsesauce 
Reibkäse 

 
Tomatensalat 

Rohkostteller, Salat und Nüsse 
 

Hexenzwieback 
 

Früchteteller 

Mittwoch 

 
 

Betreuung geschlossen 
 
 

 

Donnerstag 

 
Vegetarisches Soja-Schnitzel paniert 

Ketchup, Mayonnaise 
Bio Knospe-Röstikroketten 

Ratatouille 
 

Rohkostteller, Salat und Nüsse 
 

Z’Vieri 
 

im Betreuungsstandort Turner 

Freitag 

 
Hoki-Fisch in Amaranth-Panade 

Tartar-Dip 
Selbstgekochter Reis 

Rahmspinat 
 

Rohkostteller, Salat und Nüsse 
 

Z’Vieri 
 

im Betreuungsstandort Turner 

 
Angaben zur Herkunft der tierischen Produkte könnt ihr der Menu and more Liste entnehmen. 

Auskunft über mögliche Allergene in unseren Speisen erteilen wir euch gerne mündlich. 
Änderungen der Speisekarte aufgrund des Marktangebotes oder Schulprogrammes vorbehalten. 

 
Legende: + Wunsch der Schulkinder 



Betreuung Weinberg 

 

Verfasser: LGR Peter Feierabend  27.01.2026 

02. Februar – 06. Februar 2026 

 Mittagsmenü Z’vieri 

Montag 

 
Kalbsbratwurst 

Vegetarisch: Planted-Bratwurst 
Currywurstsauce 

Bratkartoffeln 
Gemüse 
Dessert 

 
Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Birchermüesli  
 

Früchteteller 

Dienstag 

 
Rindsgeschnetzeltes mit Mikadosauce 

Vegetarische Alternative 
Bio Knospe-Spätzli 

Gemüse  
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Pancroc mit Cantadou  
 

Früchteteller 

Mittwoch 

 
Blumenkohl Medaillon  
Joghurt-Petersilien-Dip 
Couscous-Halbmond 

 
Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Überraschungs z’vieri 

Donnerstag 

 
Bio Knospe-Tagliatelle 

Selbstgemachte Tomatensauce 
Pesto 

Reibkäse 
Gemüse 

 
Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Grissini mit Käse  
 

Früchteteller 

Freitag 

 
IP-SUISSE Paniertes Schweinsschnitzel 

Vegetarische Alternative 
Selbstgemachte Braten-Gemüse Sauce 

Bio Knospe-Röstikroketten 
Gemüse 

 
Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Zitronenkuchen 
 

Früchteteller 

 
Angaben zur Herkunft der tierischen Produkte könnt ihr der Menu and more Liste entnehmen. 

Auskunft über mögliche Allergene in unseren Speisen erteilen wir euch gerne mündlich. 
Änderungen der Speisekarte aufgrund des Marktangebotes oder Schulprogrammes vorbehalten. 

 
Legende: + Wunsch der Schulkinder 



Betreuung Turner 
 

Verfasser: LGR Peter Feierabend  27.01.2026 

02. Februar – 06. Februar 2026 

 Mittagsmenü Z’vieri 

Montag 

 
Kalbsbratwurst 

Currywurstsauce 
Bratkartoffeln 

 
Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Brot 
Frischkäse Natur 

Frischkäse Kräuter 
 

Früchteteller 

Dienstag 

 
Panang Curry mit Planted 

Basmatireis 
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Mini Pizzas 
 

Früchteteller 

Mittwoch 

 
Cervelatbrätwürfeli 
Paprikarahmsauce 

Schalenkartoffelschnitze 
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Überraschungszvieri 
 

Früchteteller 

Donnerstag 

 
Bio Knospe-Tagliatelle 

Tomatensauce 
Pesto 

Reibkäse 
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Linzerschnitte 
 

Früchteteller 

Freitag 

 
Vegetarisches Soja-Schnitzel 

Bio Knospe-Röstikroketten 
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Apéro-Mix-Festival 
 

Früchteteller 

 
Angaben zur Herkunft der tierischen Produkte könnt ihr der Menu and more Liste entnehmen. 

Auskunft über mögliche Allergene in unseren Speisen erteilen wir euch gerne mündlich. 
Änderungen der Speisekarte aufgrund des Marktangebotes oder Schulprogrammes vorbehalten. 

 
Legende: + Wunsch der Schulkinder 



Betreuung Kronenwiese 

 

Verfasser: LGR Peter Feierabend  27.01.2026 

02. Februar – 06. Februar 2026 

 Mittagsmenü Z’vieri 

Montag 

 
Kalbsbratwurst 

Planted – Bratwurst 
Zwiebelsauce 
Bratkartoffeln 

 
Rohkostteller und Salat 

 

Hexen Zwieback 
 

Früchteteller 

Dienstag 

 
Panaeng Curry mit Planted 

Selbstgekochter Reis 
Erbsen 

 
Rohkostteller und Salat 

 

Noras Birchermüesli 
 

Früchteteller 

Mittwoch 
 

Betreuung im Weinberg 
 

 

Donnerstag 

 
Poulet Kebab 

Vegetarisch: Planted Kebab 
Kebabsauce 

Bio Vollkorn Fladenbrot 
 

Maissalat 
Rohkostteller und Salat 

 

Pancroc mit Konfitüre 
 

Früchteteller 

Freitag 

 
Vegetarisches Soja Schnitzel paniert 

Coctailsauce 
Bio Knospe Röstikroketten 

 
Randen Salat Selbstgemacht 

Rohkostteller und Salat 
 

Cornflakes mit Milch 
 

Früchteteller 

 
Angaben zur Herkunft der tierischen Produkte könnt ihr der Menu and more Liste entnehmen. 

Auskunft über mögliche Allergene in unseren Speisen erteilen wir euch gerne mündlich. 
Änderungen der Speisekarte aufgrund des Marktangebotes oder Schulprogrammes vorbehalten. 

 
Legende: + Wunsch der Schulkinder 


