
Betreuung Schaffhauserplatz 

 

Verfasser: LGR Peter Feierabend  05.02.2026 

23. Februar – 27. Februar 2026 
 

 Mittagsmenü Z’vieri 

Montag 

 
Rindsgehacktes mit IP-SUISSE Fleisch 

Vegetarisches Gehacktes 
Bio Knospe-Vollkorn Hörnli 

Reibkäse 
Apfelmus 

 
Randensalat 

Rohkostteller, Salat und Nüsse 
 

Tortilla Chips mit Tomatensalsa  
und Guacamole 

 
Früchteteller 

Dienstag 

 
Pfannkuchen 

Quornbolognaise 
Zimtzucker 

 
Gurkensalat, Thonsalat 

Rohkostteller, Salat und Nüsse 
 

Selbstgemachte Apfeljalousie 

Mittwoch 

 
 

Betreuung geschlossen 
 
 

 

Donnerstag 

 
Ribelmaisspätzli  

Kräuterrahmsauce  
Reibkäse 

Mischgemüse 
 

Tomaten-Mozzarellasalat 
Rohkostteller, Salat und Nüsse 

 

Z’Vieri 
 

im Betreuungsstandort Turner 

Freitag 

 
Cervelatbrätwürfeli (P) 

Vegetarische Hackbällchen  
Selbstgemachte Senfsauce 
Selbstgekochter Basmatireis 

Fenchel 
 

Rohkostteller, Salat und Nüsse 
 

Z’Vieri 
 

im Betreuungsstandort Turner 

 
Angaben zur Herkunft der tierischen Produkte könnt ihr der Menu and more Liste entnehmen. 

Auskunft über mögliche Allergene in unseren Speisen erteilen wir euch gerne mündlich. 
Änderungen der Speisekarte aufgrund des Marktangebotes oder Schulprogrammes vorbehalten. 

 
Legende: + Wunsch der Schulkinder 



Betreuung Weinberg 

 

Verfasser: LGR Peter Feierabend  05.02.2026 

23. Februar – 27. Februar 2026 

 Mittagsmenü Z’vieri 

Montag 

 
Cevapcici (L/R) 

Vegetarisch: Gemüse Bällchen 
Paprikarahmsauce 

Gebratene Mini-Kartoffeln 
Gemüse 

 
Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Zwieback mit Frischkäse  
 

Früchteteller 

Dienstag 

 
Rindsgehacktes mit IP-SUISSE 

Quornbolognese 
Bio Knospe-Vollkorn Hörnli 

Bio-Apfelmus 
Gemüse 

 
Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Joghurt 
 

Früchteteller 

Mittwoch 

 
Fischstäbli (MSC) 

Schnittlauch-Remouladen-Dip 
Selbstgekochter Reis  

Gemüse  
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Überraschungs z’vieri 

Donnerstag 

 
Chäs-Chüechli 
Tomatensalsa 

Bio-Quinoa 
Gemüse  

 
Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Butter Bretzel 
 

Früchteteller 

Freitag 

 
Seelachs im Knuspermantel (MSC) 
Vegetarisch: Quorngeschnetzeltes 

Sauce nach Zuger-Art 
Selbstgekochtes Couscous  

Gemüse 
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Milch Ebly  
Zimtzucker 

 
Früchteteller 

 
Angaben zur Herkunft der tierischen Produkte könnt ihr der Menu and more Liste entnehmen. 

Auskunft über mögliche Allergene in unseren Speisen erteilen wir euch gerne mündlich. 
Änderungen der Speisekarte aufgrund des Marktangebotes oder Schulprogrammes vorbehalten. 

 
Legende: + Wunsch der Schulkinder 



Betreuung Turner 
 

Verfasser: LGR Peter Feierabend  05.02.2026 

23. Februar – 27. Februar 2026 

 Mittagsmenü Z’vieri 

Montag 

 
Bio-Tortelli mit Ricotta und Spinat 

Tomatensauce 
Reibkäse 

 
Rüeblisalat, grüner Salat 

Rohkostteller 
 

Schokoladenjoghurt 

Darvida 

 

Früchteteller 

Dienstag 

 
Rindsgehacktes mit IP-Suisse Fleisch 

Bio Knospe-Vollkorn Hörnli 
 

Randensalat, grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Madeleines 
 

Früchteteller 

Mittwoch 

 
Knusperstäbchen 
Kräutercreme-Dip 

Reis 
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Überraschungszvieri 
 

Früchteteller 

Donnerstag 

 
Chäschüechli 
Tomatensalsa 

 
Maissalat, Linsensalat 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Brot 
Frischkäse  

 
Früchteteller 

Freitag 

 
Seelachs im Knuspermantel (MSC) 

Sauce nach Zuger-Art 
Schmelzkartoffeln 

Blattspinat 
 

Grüner Salat 
Rohkostteller 

 

Milch 
Knuspermüesli  

 
Früchteteller 

 
Angaben zur Herkunft der tierischen Produkte könnt ihr der Menu and more Liste entnehmen. 

Auskunft über mögliche Allergene in unseren Speisen erteilen wir euch gerne mündlich. 
Änderungen der Speisekarte aufgrund des Marktangebotes oder Schulprogrammes vorbehalten. 

 
Legende: + Wunsch der Schulkinder 



Betreuung Kronenwiese 

 

Verfasser: LGR Peter Feierabend  05.02.2026 

23. Februar – 27. Februar 2026 

 Mittagsmenü Z’vieri 

Montag 

 
Poulet Frikassee 

Bio Tortellini mit Ricotta, Spinat 
und Tomatensauce 

Selbstgemachter Couscous 
 

Rohkostteller und Salat 
 

Schoggimuffin 
 

Früchteteller 

Dienstag 

 
Quorn Bolognese 

Pfannkuchen 
 

Maissalat 
Rohkostteller und Salat 

 

Zwieback mit Hüttenkäse 
 

Früchteteller 

Mittwoch 
 

Betreuung im Weinberg 
 

 

Donnerstag 

 
Pasta Plausch 

Selbstgemachte Tomatensauce 
Reibkäse 

 
Rohkostteller und Salat 

 

Brot mit Butter und Honig 
 

Früchteteller 

Freitag 

 
Quorngeschnetzeltes 

Rahmsauce 
Bio Wildreis 

 
Gurkensalat 

Rohkostteller und Salat 
 

Reismilch mit Zimtzucker 
 

Früchteteller 

 
Angaben zur Herkunft der tierischen Produkte könnt ihr der Menu and more Liste entnehmen. 

Auskunft über mögliche Allergene in unseren Speisen erteilen wir euch gerne mündlich. 
Änderungen der Speisekarte aufgrund des Marktangebotes oder Schulprogrammes vorbehalten. 

 
Legende: + Wunsch der Schulkinder 


