
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Über uns 

Das Restaurant Schipfe 16 ist ein Arbeitsintegrationsangebot der 
Sozialen Einrichtungen und Betriebe der Stadt Zürich. In historischer 
Umgebung direkt an der Limmat bietet das Restaurant Arbeitsplätze 
für erwerbslose Sozialhilfebeziehende, stellenlose Jugendliche und 
Menschen mit Behinderung. So unterstützt die Schipfe 16 bei der 
Wiedereingliederung ins Berufsleben. 
 

Haben Sie Kritik oder Verbesserungsvorschläge? 

Wir freuen uns über Ihr Feedback an schipfe@zuerich.ch.  

Eine Onlinebewertung freut uns auch sehr. 

 

Allergene Inhaltsstoffe 
 

 vegan  

 vegetarisch 

 enthält Milchprodukte 
 enthält Gluten 

 enthält Nüsse 

Über alle weiteren möglichen Allergenen Inhaltsstoffe gibt Ihnen 
unser Serviceteam gerne mündlich Auskunft. 

mailto:schipfe@zuerich.ch


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Speisen 

Vorspeisen  
 
Di - Fr  17.30 Uhr bis 21.00 Uhr 
Sa  11.30 bis 16.00 Uhr und von 17.30 bis 21.00 Uhr 

 
 
 
   

Frühlingssalat  

Blattsalat mit Radieschen und Sprossen  
an unserem Hausdressing  13 

 

   

Ingwer-Karottensuppe  

Mit Kokosnussmilch  12 

 

 

Bärlauch-Chnoblibrot   9 
knusprig und frisch gebacken 

 

 

Handgemachte vegane Spinat-

Minzeravioli  

mit Creme Fraîche  16 

 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Speisen 
Hauptspeisen 
 
Di - Fr  17.30 Uhr bis 21.00 Uhr 
Sa  11.30 bis 16.00 Uhr und von 17.30 bis 21.00 Uhr 

 

 

Beilagen 

 
Ofenkartoffeln   Lauchgemüse  

Basmatireis   Salat  

 
 

 

 

Vegane Handgemachte Spinat-

Minzeravioli  

mit Creme Fraîche    29 

   

Vegetarisches Indisches Korma    

mit Bio-Paneerkäse      28 
(Beilage nach Wahl) 

  

   

Caesar Salat    

mit Pouletstreifen, Speck, Croûtons  
und Parmesanflocken     29 

   

Sautiertes Wolfsbarschfilet  

an Limettensauce     32 
(Beilage nach Wahl) 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Speisen 
Dessert 
 
Di - Fr  11.30 bis 14.00 Uhr und von 17.30 bis 21.30 Uhr 
Sa  11.30 bis 16.00 Uhr und von 17.30 bis 21.30 Uhr 
 

 
Schipfe 16 Apfelstrudel  
mit warmer Vanillesauce  11 

   

Schokoladen Kuchen  

mit Vanille Glace und Schlagrahm  15 

   

Luftiges Kaffeemousse  
mit Vanilleglace, Amarena-Kirschen  
und einem Schuss Kahlúa  14 
 

Affogato  

Espresso mit Vanilleglace              9 
 
 

Sorbet und Glace im Chübeli 
 

Kokosnuss   5 
Lychee   5 
Mandarine   5 
 

Schwarzer Sesam   5 
Matcha Grüntee   5 
Vanille   5 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weinkarte 
Schaumwein 
 
Zhampagneria Zürischum AOC Zürichsee  

Herkunft: Schweiz, Zürichsee   
Traubensorte: Pinot Noir 

   1 dl 
7,5 dl 

9      
59 

 
 

Rosé 
 
Stadtzürcher Rosé AOC (vegan) 

Herkunft: Schweiz, Zürich  
Traubensorte: Pinot Noir 

   1 dl 
7,5 dl 

7      
45 

 
Weiss 
 
Riesling-Sylvaner Chillesteig Höngg 

Herkunft: Schweiz, Rebgut der Stadt Zürich   
Traubensorte: Riesling-Sylvaner 

   1 dl 
7,5 dl 

7      
45 

 

Pinot Gris Chillesteig Höngg 

Herkunft: Schweiz, Rebgut der Stadt Zürich   
Traubensorte: Räuschling 

   1 dl 
7,5 dl 

7      
45 

 

Lansilo Bianco di Merlot DOC 

Herkunft: Schweiz, Tessin 

Traubensorte: Merlot 
   1 dl 
7,5 dl 

8      
50 

 

Roero Arneis DOCG, Cantina del Nebbiolo  

Herkunft: Italien, Piemont  

Traubensorten: Arneis 
   1 dl 
7,5 dl 

7      
45 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weinkarte 
Rot 
 
 

Prior Chillesteig Höngg  

Herkunft: Schweiz, Rebgut der Stadt Zürich   
Traubensorte: Prior 

   1 dl 
7,5 dl 

7      
45 

 

Trio Chillesteig Höngg  

Herkunft: Schweiz, Rebgut der Stadt Zürich 

Traubensorten: Pinot Noir, Prior, Cab. Dorsa 
   1 dl 
7,5 dl 

8      
50 

 

Habla del Silencio V.T. Extremadura 

Herkunft: Spanien, Extremadura 

Traubensorten: Cab. Sauvignon, Syrah, Tempranillo 
   1 dl 
7,5 dl 

8      
50 

 

 

Simposio Brindisi Rosso Riserva DOC 

Herkunft: Italien, Apulien  

Traubensorten: Malvasia nera, Negroamaro 
   1 dl 
7,5 dl 

7      
45 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Getränke 
 3 dl 5 dl 1 l 

Züri-Wasser mit/ohne Kohlensäure 1.5 2.5   5 

Sirup von haltbarmacherei 2 3.5   7 

Hausgemachter Eistee 4.5 7.5 13 

Michel Fairtrade Orangensaft 4.5 7.5 13 

 

Vivi Kola  3.3 dl 6 

Vivi Kola Zéro  3.3 dl 6 

Rivella Rot  3.3 dl 6 

Vivi Soda Apfelschorle  3.3 dl 6 

Vivi Soda Zitronen & Ingwer  3.3 dl 6 

San Pellegrino Sanbitter  3.3 dl 5 
 

 
Café & Tee 
 

Kaffee, Espresso, Schale, Tee   5 

Cappuccino   6 

Doppelter Espresso   6 

Corretto Grappa   8 

Latte Macchiato   6 
 

 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Getränke 
 
Bier 
 

Amboss Blond 3.3 dl 6 

Amboss Amber 3.3 dl 6 

Amboss Weizen 5.0 dl 8 

Amboss Libero, 0.0% 3.3 dl 6 

Kleiner Riese IPA Craft Beer aus dem Kreis 1 3.3 dl     7 
 

Apéro 
 

Aperol Spritz  12 

Hugo  12 

Gespritzter Weisswein, süss oder sauer  9 

Martini Bianco   4 cl 10 

Campari Soda  8 

Campari Orange  11 
 

Spiritus 
 

Grappa di Brunello 2 cl         10 

Grappa di Amarone Invecchiata 2 cl 13 

Averna 4 cl 9 

Mcallan 12 years old double cask                         4 cl 13 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Unsere Überzeugung – so kaufen wir ein 

 
Wir legen grossen Wert auf Regionalität und eine saisonale Küche. 
Rind-, Kalb- und Schweinefleisch stammen ausschliesslich aus der 
Schweiz. Bei Salzwasserfischen und Krustentieren halten wir uns an 
die WWF-Standards. 

 
Das Poulet stammt aus der Schweiz. Der Wolfsbarsch stammt aus 
türkischer Zucht. 

Unser Brot wird in der Schweiz hergestellt. 

Milch, Eier und Kaffeerahm beziehen wir in Schweizer Bioqualität. 
Reis kaufen wir nach Fair-Trade Standards ein.  

Unsere Kaffee- und Espressobohnen sind Fairtrade-zertifiziert und 
stammen aus biologischem Anbau. 

Wir verzichten auf den Verkauf von Mineralwasser und verkaufen 
ausschliesslich Züri-Wasser. 
 

 
Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 8,1% Mehrwertsteuer. 
Änderungen vorbehalten. 
 

 


